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Liebe Weinireunde,

eine alte Regel sagt, der Euphorie folgt die Ernlichterung, der Erniichterung die Gleichgiltigkeit. Wenn ich
mit diesen Worten heute in der Ausgabe des "Johannisberger Weingefliister" beginne, so hat dies einen
Grund, besser gesagt mehrere Grinde. In der Jahreshauptversammlung am 31.03.2006 wurde sehr eindeu-
tig dargestellt, dass mit der Fertigstellung unseres neuen Weinhauses auch Verpflichtungen eingegangen
wurden, die von allen Mitgliedern des Freundeskreises — egal ob aktiv oder passiv — getragen werden mis-
sen. Insbesondere die Bereitschaft, am Wochenende die Bewirtung zu Gbernehmen, lastet nur auf wenigen
Schultern und ist schon jetzt nicht mehr vertretbar. Auch die Pflege der Rebstdcke lasst mehr als zu wiin-
schen Gbrig. Es gibt eine ganze Reihe von aktiven Mitgliedern, die sich in diesem Jahr noch nicht ein einzi-
ges Mal um ihre Reben gekiimmert haben. Nach dem Mnotto:  Dia Anderen werden es schon machen, ich
selbst trete dann nur bei der Ernte in Erscheinung*” - dies kann so nicht sein und wird auch nicht geduldet.

Wenn einige unserer aktiven Weinfreunde bis heute noch nicht ihre Zuteilung der Ernte 2004 abgeholt ha-
ben und jetzt darauf bestehen, dass dieses nun geschieht, obwohl die Satzung hier eine ganz klare Rege-
lung vorgibt, ist dies mehr als bedenklich.

Ich jedentalls bin nicht bereit, diesen Weg kommentarlos mitzugehen, sondern werde versuchen, alles zu
unternehmen, um den Zielen des Freundeskreises Weinanbau am Johannisberg gerecht zu werden.

Da es, bedingt durch die katastrophalen Wetterverhaltnisse, Schnee noch bis in den Monat Marz hinein und
dann Dauerregen bis zum heutigen Tage, auch zu dieser Situation gekommen sein mag, rufe ich heute noch
einmal alle Mitglieder des Freundeskreises auf, ihrer Aufgabe zur Pflege der Rebstécke und der Beteiligung
am Vereinsleben in vielerlei Form nachzukommen.

Liebe Weinfreunde, wenn ich mit diesen sehr deutlichen Worten begonnen habe, so bitte ich um Verstandnis
und hoffe, dass es uns gemeinsam gelingt, diese ,kleinen Problemchen® zu regeln, zumal es in unserem
Freundeskreis auch eine ganze Reihe voll angenehmer Dinge zu berichten gibt.

Im Mittelpunkt der nachsten Wochen steht neben der Veranstaltung zur FuBball-WM am Johannisberg die
Weinausgabe am 09.07.2006 ab 11.30 Uhr in der Umgebung der Hofscheune meiner Familie in Nieder-
Mérlen. Ich denke, es sollte wieder ein Familienfest werden, zu dem neben allen Weinfreunden auch deren
Partner und Angehdrige eingeladen sind. Neben verschiedenen Grillspezialitaiten zum Mittagstisch wollen wir
zum Nachmittag auch wieder ein Kuchenbuffet anbieten, zu dem wir Sie bitten, mit einer Kuchenspende
beizutragen.

Natdrlich dirfte das Ergebnis der Weinlese 2005 von besonderer Bedeutung sein, zumal an diesem Tage
die Ernte an alle ,Winzerinnen/Winzer® in gewohnter Form zur Verteilung kommt. Ich freue mich schon auf
diesen Tag und hoffe, dass Sie zusammen mit lhrer Familie im Kreise der Weinfreunde von Bad Nauheim
einen schénen Tag verbringen kénnen.

AbschlieBend gestatten Sie mir noch einen Hinweis zum Rosenfest 2006, an dem wir uns wieder mit einem
Korsowagen beteiligen wollen. Es ware sehr schén, wenn nicht nur viele fleiBige Hande bei der Gestaltung
des Wagens dabei wéren, sondern Sie sich auch am Umzug am 16.07.06 beteiligen wiirden. Das Hessische
Fernsehen hat bereits zugesagt, diese Veranstaltung wieder tber 90 Minuten im HR3 zu senden.

Mit groBem Dank an all die Weinfreunde, die meinen 60. Geburtstag nicht vergessen haben,
verbleibe ich mit freundlichen GriiBen

Bernd Witzel — Prasident



Jahreshauptversammlung
am 31.3.2006
in der Erika-Pitzer-Begegnungsstitte

Protokoll
Folgende Tagesordnung steht zur Behandlung
an:

1. Erdffnung und Feststellung der Be-
schlussfahigkeit (§ 12)
2. Jahresbericht des Prasidenten
(§ 12 Abs. 2)
3. Jahresbericht des Sekretars
4. Jahresbericht des Schatzmeisters
(§12 Abs.2)
5. Bericht der Kassenprifer (§12 Abs.2)
a) Antrag auf Entlastung des
Vorstandes (§12 Abs.2)
6. Bericht der Vorsitzenden der Parzellen-
beauftragten (§ 11)
7. Aktueller Sachstandsbericht zum Wein-
berghaus
a) Kosten
b) Offnungszeiten
c) Angebote
d) Anmietungen
e) Verschiedenes
8. Neuwahl von mindestens zwei Kassen-
priiferinnen / Kassenprifern
9. Nachwahl von mindestens einem Beisit-
zer (erweiterter Vorstand)
10. Vorschau auf das Veranstaltungspro-
gramm 2006
11. Antrage
12. Verschiedenes.

Top 1

Der Prasident eroffnet punktlich die Jahreshaupt-
versammlung, begriBt die Mitglieder und zeigt
sich erfreut Uber den sehr guten Besuch. Er stellt
die ordnungsgemaBe Ladung sowie die Be-
schlussfahigkeit der Versammlung fest und ver-
weist auf die Tagesordnung, zu der keine Ande-
rungen oder Ergdnzungen beantragt werden.
Besonders griiBt der Président den Ehrenprési-
denten Peter Griebsch, Ehrenmitglied Annemie
Briickner sowie Stadirat Ulrich Eisenreich. Zu
Ehren und zum Gedenken an unsere im letzten
Jahr verstorbenen Mitglieder Carla Imbescheid
und Peter Gundel bittet der Président die Ver-
sammlung um ein stilles Gedenken.

Top 2

Der Prasident stellt fest, dass mit der offiziellen
Inbetriebnahme der ,Parzelle 21, unserem neu
erbauten Weinfreundehaus, am 27.11.2005 flr
den Freundeskreis ein neues Zeitalter angebro-
chen sei. Das gelungene Werk erfiille mit Stolz,
der Verlauf der BaumaBnahme sei zufriedenstel-
lend gewesen, auch wenn hin und wieder auch
mal Sand ins Getriebe geraten sei. Seinen ganz
besonderen Dank spricht er all denen aus, die
aktiv und ohne Murren und ungeachtet kleinerer
Blessuren am Bau prasent waren, er schlieBt ein

die Vorstandsmitglieder, die wéhrend des letzten
Jahres intensiver als sonst gefordert waren, aber
auch die Vereinsmitglieder, die ohne groBes Auf-
hebens angepackt und sich eingebracht haben.
Obwohl die Realisierung der BaumaBnahme viel
Kraft beanspruchte, gelang es dennoch, eine Viel-
zahl gelungener Veranstaltungen vorzubereiten und
durchzufihren. Nur beispielhaft seien hier die
Grundsteinlegung, die Weinausgabe, ,Eis und
Wein® sowie ,Kunst und Krempel“ und die zweitagi-
ge Reise nach Sachsen neben dem Bacchusfest
und dem Weihnachtsmarkt genannt. Auch hierfir
gelte der besondere Dank denen, die Planung und
Durchfiihrung verantwortlich besorgen.

Die Situation am Berg stellt sich so dar, dass der-
zeit 76 Stocke in den Parzellen und 64 Stocke in
der Musterparzelle frei sind. Die Anlage sei in einer
guten Verfassung, dies habe mit dazu beigetragen,
dass Bad Nauheim beim letztjahrigen Wettbewerb
.entente florale” die Goldmedaille errang. Allen
Parzellenbeauftragten, besonders aber auch der
neuen Vorsitzenden, gebuhre hierflr der Dank.

Die Weinlese 2005 hat mengenméaBig ein Drittel
weniger erbracht als im Vorjahr, dafir wurden wir
aber mit einer hervorragenden Qualitdt belohnt.
Allgemeinen Zuspruch findet die Gestaltung unse-
rer Flaschen und die gelungene Kooperation mit
dem Jugendstilverein, eine Partnerschaft, die in
jedem Fall weitergefiihrt werden soll.

Neben all der Arbeit wurden auch neue Kontakte zu
dem Eberstadter Birgerverein und der Stadt Ro-
thenburg an der Fulda geknlpft — in beiden Fallen
beabsichtigt man das Anlegen eines Wingerts, und
man will hierbei auf unsere Erfahrungen zurlckgrei-
fen.

Der Prasident schlieBt seinen Jahresbericht mit
einem Ausblick in die Zukunft, er zeigt sich zuver-
sichtlich ob der gemachten Erfahrungen wahrend
des vergangenen schwierigen Jahres. Er ruft alle
Vereinsmitglieder auf, auch kinftig zusammenzu-
stehen und das Vereinsleben aktiv zu gestalten.

Top 3

Sekretar Richard Holbe berichtet Gber die Mitglie-
derstruktur. Derzeit sind 194 Mitglieder, davon 147
Aktive zu verzeichnen. Mehr als die Halfte (52.8%)
gehoéren der Altersgruppe der lber 61-jahrigen an.
Gleichfalls geht er in seinem Bericht auf die Vor-
standsarbeit des vergangenen Jahres ein. An ins-
gesamt 12 Tagen wurden 91 Tagesordnungspunkte
mit einem Zeitaufwand von 29 Stunden abgehan-
delt.

Top 4

Mittels einer visuellen Prasentation erstattet der
Schatzmeister Horst Steiper einen ausfihrlichen
Kassenbericht, der sowohl die finanzielle Abwick-
lung des Bauvorhabens als auch die sonstigen
Ausgabenbereiche des Freundeskreises umfasst.
Zum 31.12.05 standen flussige Mittel in Héhe von
3790,02 € zur Verfigung, das Vermdgen des Ver-
eins belauft sich zum gleichen Zeitpunkt auf

96.583,27 €. Der Préasident dankt dem Schatzmeis-
ter fir seinen Bericht und wirdigt seine Tatigkeit
wahrend der Bauphase, die eine Belastung darstell-



te, welche die Ubliche Inanspruchnahme um ein
Vielfaches Uberstieg. NaturgemaB schlieBen sich
eine Vielzahl von Einzelfragen an, die allesamt
zur Zufriedenheit beantwortet werden.

Top 5

Die beiden Kassenprlfer, Weinfreunde Langen-
bach und Vieritz, berichten, dass sie mit einem
Zeitaufwand von 3 Stunden intensiv und umfas-
send die Kassen- und Buchhaltungsunterlagen
geprift hatten und dem Schatzmeister eine kor-
rekte Kassenflhrung bescheinigen kdnnen

Top 6

Grindend auf den erstatteten Kassenprifungsbe-
richt sowie die Ubrigen vorangegangenen Berich-
te, beantragen die Kassenprifer, dem Vorstand
Entlastung zu erteilen. Dies geschieht einstimmig,
bei Enthaltung der Vorstandsmitglieder.

Top 7

Die Vorsitzende der Parzellenwarte,

Ingrid Philipp, gibt einen Uberblick Uber die Situa-
tion am Berg. Sie verweist auf 140 Weinstdcke,
die zur Pflege zu vergeben sind sowie anstehen-
de Wechsel bei den Parzellenwarten. So sei
vorgesehen, Helga Ott durch Bodo Wawretschek
und Theo Schellberg durch Karl Kircher zu erset-
Pam Bericht erganzt unsere Onologin

Ulrike Kaiser um das ins Auge gefasste Projekt
der Begriinung des Weinberges, welches in Zu-
sammenarbeit mit dem Weinbauamt in diesem
Jahr umgesetzt werden soll.

Top 8

Prasident Witzel erstattet einen ausfihrlichen,
detaillierten Sachstandsbericht zum Weinberg-
haus, legt Details zu Bauarbeiten und Kosten
offen. Gleichfalls erlautert er die kinftig vorgese-
hene Nutzung des Hauses und die ins Auge ge-
fassten Offnungszeiten. Er dankt all denen, die
wahrend der Bauphase helfend zur Verfligung
standen und ruft alle eindringlich zur weiteren
Mitarbeit bei der Bewirtschaftung auf, um das
anspruchsvolle Ziel, in spatestens 4 Jahren die
Finanzierung abgewickelt zu haben, zu erreichen.

Top 9

Fir das Amt der Kassenpriifer werden die Mit-
glieder Langenbach, Kircher und Vieritz vorge-
schlagen und einstimmig gewahlt. Sie nehmen die
Wahl an.

Top 10

Far das Amt eines weiteren Beisitzers im erwei-
terten Vorstand wird Ulrich Eisenreich, der bisher
den Magistrat im Vorstand vertrat, vorgeschlagen
und einstimmig gewahlt. Er nimmt die Wahl an.

Top 11

Aufgrund seiner beispielhaften Verdienste um den
Freundeskreis, insbesondere bei der Realisierung
des Bauvorhabens, schlagt der Vorstand vor, Herrn
Thomas Jingel zum Ehrenmitglied zu ernennen.
Prasident Witzel wirdigt seine Verdienste. Ohne
sein Engagement wére unser finanzieller Rahmen
erheblich ins Wanken geraten. Nach einstimmiger
Zustimmung Uberreicht Prasident Witzel die Ernen-
nungsurkunde und ein Blumengebinde.

Top 12

Anita Kroker gibt einen Uberblick tiber das diesjah-
rige in Vorbereitung befindliche Veranstaltungspro-
gramm und dankt allen Helferinnen und Helfern, die
bisher zum Gelingen der Veranstaltungen beigetra-
gen haben. Im Einzelnen sind vorgesehen:
08.4. — Weinprobe nach dem Arbeitseinsatz
30.4. — Geselliges Treffen mit den
Tiefenbacher Freunden
01.5. - Maifeier
14.5. — Kunst und Kreinipel
23.6. — Frankfurter Kiich’ und Sprich’
01.7. — FuBball WM in Parzelle 21
09.7. — Weinausgabe
16.7. — Rosenfest
20.8. — Damenausflug Gotha
26.8. — Jahresausflug Esslingen
2./3.9.- Oldtimertag

Okt. — Weinlese mit kleinem Erntefest in
.Parzelle 21¢

Nov. — Hessische Gerichte und Hessische Weine

Dez. — Beteiligung am Weihnachtsmarkt

Das umfangreiche Programm l6st heftigen Beifall
der Versammlung aus, der Prasident dankt der
Initiatorin und ihren Helferinnen und Helfern.

Top 13

Hier schlieBt sich eine ausgiebige Diskussion zu
den verschiedensten Themenbereichen an, und es
besteht auch Gelegenheit, Kritikk zu &uBern. Der
Wegfall des Bacchusfestes in diesem Jahr, aber
auch persoénliche negative Erfahrungen einzelner
Mitglieder werden thematisiert und durchaus kon-
trovers erSriert. Nach ausflhrlichen Erdrterungen
dankt der Prasident allen Helferinnen und Helfern
fir ihren beispielhaften Einsatz. Er stellt in Aussicht,
einige besonders hervorzuhebende Verdienste in
besonderer Weise zu wirdigen und bittet gleichzei-
tig um Verstandnis dafiir, wenn wahrend der durch-
aus angespannten und hektischen Bauphase
manchmal unangemessen reagiert wurde.

Gegen 22.45 Uhr schlieBt der Prasident die
Versammiung.

Gez. Richard Holbe



Roseniest 2006
. Wir sind dabei”

Der Konigin der Blumen, der Rose zu Ehren
feiert Steinfurth auch in diesem Jahr das tradi-
tionelle Rosenfest, zu dem die Stadt Bad
Nauheim Herrn Staatsminister Wilhelm Dietzel
als Schirmherrn gewinnen konnte.

An allen Festtagen vom 14.-17.07.2006 kon-
nen die neuesten Kreationen der Steinfurther
Rosenziichter bewundert werden. Den Hohe-
punkt bildet der Rosenkorso am Sonntag, dem
16.07.2006 ab 14.00 Uhr, zu dem wieder viele
Tausende Besucher erwartet werden.

Auch wir, der Freundeskreis Weinanbau am
Johannisberg, haben unsere Teilnahme am
Rosenkorso zugesagt und werden uns wieder
mit einem ,Prunkwagen® prasentieren. Hierzu
sind natlrlich nicht nur ldeen, sondern auch
viele fleiBige Hande fir die Gestaltung des
Wagens notwendig.

AuBerdem ware es sehr schon, wenn sich,
wie in den vergangenen Jahren, auch wieder
eine ,FuBgruppe” in festlicher ,Winzerklei-
dung“ zusammenfindet, um am Umzug teilzu-
nehmen. Der Hessische Rundfunk wird diesen
Umzug wieder tber 90 Minuten aufzeichnen
und am Abend im HR3 senden.

Né&here Informationen hierzu erfahren Sie von
Anita Kréker, mit der Sie sich unter der Tele-
fonnummer 06034 - 4199 in Verbindung set-
zen konnen.

Mit freundlichen GriiBen

Bernd Witzel — Prasident

Begriinung unseres Weinbergs

Die Weinireunde, die nicht an unserer Jahres-
hauptversammlung teilnehmen konnten und
auch nicht mitbekommen haben, warum wir
unseren Weinberg begriinen wollen, erhalten
hier eine kurze Einflihrung in die Thematik.
Ulrike Kaiser, unsere Onologin, war bereit,
der Redaktion eine Kurzversion ihres Vortra-
ges zu Ubermitteln:

i
Bild: Ernst Stadler

Liebe Weinfreunde,

die Aufgaben der Begriinung im Weinbau ha-
ben sich in den letzten Jahren grundlegend
geandert: War die Begrinung lediglich eine
Oberflachenabdeckung, Erosionsschutz und
eine MaBnahme zur besseren Mechanisie-
rung, so kommen ihr heute weitaus mehr Auf-
gaben zu. Nicht nur unter 6kologischen, son-
dern auch unter qualitatssteigernden Ge-
sichtspunkten.

Ziele und Nutzen von Begriinungen
Die Hauptziele einer Begriinung lassen sich
unter drei Hauptkriterien zusammenfassen:

Okonomie - Bei einer an den Standort
gut angepassten Begriinung geht die Stabili-
sierung des Okosystems im Weinberg einher.

Erhoéhung der pflanzlichen Artenviel-
falt, Einfluss auf Anfélligkeit beziiglich Pilz-
krankheiten, Zusammensetzung des Beeren-
saftes und der Beereninhaltsstoffe.

Durch Verminderung der
Mineralstoffauswaschung wird die
Pufferwirkung des Bodens gegeniber
Schadstoffeintragen  verbessert und das
Wasseraufnahme- und Haltevermdgen erhoht.

Anforderung an den Standort und Begri-
nung:

Standortmodalitdten missen ermittelt werden.
Zum anderen muss aber auch die Arbeitska-
pazitdt Uberdacht werden, da manche Begri-
nungen arbeitsintensiv sein kénnen und die
Biologie der Begrinungspflanzen entschei-
denden Einfluss auf die Gesamtbegriinung
hat.

Zu den Standortmodalitdten z&hlen: Klima,
Boden und Lage.

Es gibt viele Grinde, die fur eine Begriinung
an unserem Hausberg sprechen. Hierbei ver-
folgen wir hauptséachlich folgende Ziele:

Produktion von gesundem und qualitdtsmaBig
hochwertigem Traubengut. Langfristige Erhal-
tung der Bodenfruchtbarkeit und maximale
Reduktion der Umweltbelastung.

Forderung und Erhaltung einer reichen biolo-
gischen Vielfalt im Okosystem des Weinbaus
und seiner Umgebung.

Es gibt zwei Arten der Begriinung im Wein-
berg:

Die Langzeitbegrinung und die Kurzzeitbe-
grunung. Wir haben uns fir die Langzeit- bzw.
Dauerbegriinung entschieden, da dies mit
Pflanzen erfolgt, die der Rebe méglichst wenig
Konkurrenz bereiten. Im WeiBwein besteht die



Mischung vorwiegend aus Grésern wie Wie-
sen-Rispengras, Rot-Schwingel sowie Legu-
miosen. Im Rotwein haben wir einen héheren
Anteil von WeiBklee beigegeben.

Ulrike Kaiser

Unser Jahrgang 2005

Am 9. Juli ist es so weit, unser neuer Jahr-
gang wird verteilt. Hier schon einmal vorab
eine kurze Beschreibung des Weins:

Der WeiBwein ist fruchtig-frisch, halbtrocken
ausgebaut und hat 10,5% Alkohol und 13,19
Restzucker. Unser Rotwein ist Rubinrot und
samtig im Geschmack, trocken ausgebaut bei
13% Alkohol und bei 0,1g Restzucker fir Dia-
betiker geeignet.

Claus Kaiser

Ehrenmitgliedschait
Thomas Jiingel

%,
i
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Thomas Jingel von der Firma Heinstadt u.
Reiss, der sich durch weitreichende Hilfestel-
lung bei der Fertigstellung unserer ,Parzelle
21“ um unseren Verein Verdienste erworben
hat, wurde einstimmig zum Ehrenmitglied er-
nannt. Danke an Thomas Jungel!

Helga Ott

Freundeskreis empidngt Delegation
der belreundeten
Ebersl‘%idtg}f Weinga

Bild: Ernst Stadler

Besuch aus dem Darmstadter Staditteil

Eberstadt empfing am Sonntag, den 30.4.d.J.,
der Freundeskreis Weinanbau Johannisberg.
Zur Weinausgabe im Vorjahr waren einige
Darmstadter zu ersten Informationen nach
Bad Nauheim angereist. Dort hatte Prasident
Bernd Witzel den Stidhessen die Zusage zu
einem Vortrag Uber die Entstehung des Ver-
eins und die Gestaltung der Anlage am Jo-
hannisberg gegeben. Als Bernd Witzel nach
Eberstadt kam, erwarteten ihn etwa 120 inte-
ressierte Weinliebhaber in den Raumen des
Blrgervereins.

Man griff auf die erfolgreichen Konzepte aus
Bad Nauheim zurtick und bekam auch prakti-
sche Hilfe in Form von Satzung und Ge-
schaftsordnung.

,Eberstadter Weingartner* nennen sich die
Weinfreunde, die eine Abteilung des Eber-
stadter Burgervereins sind, der im rund 25.000
Einwohner zahlenden Darmstadter Stadtteil
sehr engagiert wirkt. Zu einem Freundschafts-
besuch war jetzt eine Delegation der ,Eber-
stéadter Weingartner® mit ihrem Vorsitzenden
Gerhard Knéll an der Spitze in die Badestadt
gekommen, wo sie im neuen Weinfreunde-
haus von Bernd Witzel und einigen Wein-
freunden begriiBt wurden. Der Eberstadter
Vorsitzende begllickwiinschte die Gastgeber
zu ihrem schmucken Vereinsheim und
winschte weiterhin gute und gehaltvolle Er-
trage.

Wie Kndll berichtete, habe man am Vortag
des Besuchs den Weingarten bestellt und
1.300 Rebstécke gepflanzt. Auf ebener Flache
wurden je zur Halfte Rot- und WeiBweinstocke
in die Erde gebracht.

Die Eberstadter streben als Partner auf dem
Gebiet des Hobby-Weinanbaus weiterhin
freundschaftliche Kontakte und einen regen
Erfahrungsaustausch mit den Bad Nauheimer
Weinfreunden an. Bei einem Glaschen Wein
wurde eine Zeit lang gefachsimpelt. Nach dem
Besuch des Blumenmarkts traten die
.Eberstadter Weingértner” die Rlckreise an.
Dieter Liebert

Damenausilug zum
My Fair Lady-Renntag in
Gotha-Boxberg:

Zu diesem Ausflug am 20. August haben sich



noch nicht geniigend Ladies angemeldet. Das
ist schade, denn ich habe dafiir einen kleinen
Bus gebucht (max. 30 Personen). Bei dem
vollbesetzten Bus belduft sich der Fahrpreis
auf ca. 13,50 Euro pro Person. Vielleicht gibt
es ja noch Weinfreundinnen, deren Freundin-
nen oder Gaste, die noch mitkommen moch-
ten? Das My Fair Lady-Rennen findet in ei-
nem wunderschénen Ambiente statt. Die gut
erhaltene Jugendstilanlage ist die &lteste und
mit 2.900 m auch die langste Pferderennbahn
Deutschlands. Mit dem My Fair Lady-Renntag
am Sonntag, 20. August, endet die Rennsai-
son auf dem Boxberger Gelauf. Also meine
Damen, gehen wir nach Boxberg zum Galopp!
Wichtigstes Utensil ist ein schicker Hut; denn
Loehltete® Damen zahlen keinen Eintritt! Bitte
anmelden!

Anita Kroker

Kunst & Krempel

Bild: Ernst Stadler

Unser Flohmarkt am 14. Mai fiel dieses Jahr
teilweise buchstablich ins Wasser. Erstens
spielte der Wettergott nicht mit, zweitens war
der Termin nicht besonders gllicklich gewahilt,
da am gleichen Tag viele interessante Veran-
staltung in Bad Nauheim stattfanden, und drit-
tens waren unsere Verkaufstische zum gréB-
ten Teil mit Artikeln vom letzten Flohmarkt
bestlckt, die damals keinen Liebhaber gefun-
den hatten. Es scheint, dass die Mitglieder
unseres Freundeskreises diesmal nicht be-
sonders in Spenderlaune waren. Es ist ja noch
nicht aller Tage Abend, und ich gebe die Hoff-
nung nicht auf, dass beim nachsten Mal alle
wieder begeistert dabei sein werden und ihre
~>chndppchen® vorbeibringen, denn ,Kunst®
I&sst sich halt besser verkaufen als ,Krempel“!
Anita Kroéker

Tagesausilug nach Esslingen am
Rleckar (Alte Burg)

Der diesjahrige Weinausflug wird uns nach
Baden-Wirttemberg in die historische Wein-
stadt Esslingen fuhren. Hier werden wir unter

anderem die Aalteste Sektkellerei Deutsch-
lands, ,Kessler, besichtigen und uns mit
schwabischen Gerichten und Weinen verwdh-
nen lassen.

Also merkt euch bitte das folgende Datum vor:
Samstag, den 26. August 2006!
Kostenbeitrag 47,00 Euro. Anmeldung még-
lichst bald bei Claus Kaiser im CLAVINUM,
Telefon: 06032-949801.

Gaéste sind Ubrigens auch hier willkommen!

Fur beide Ausfliige gilt, je eher uns die An-
meldung vorliegt, um so besser kénnen wir
planen!

Anita Kroker

Gut zu wissen:
Jdnformationen iiber Trester

Die ausgepressten Traubenschalen und Ker-
ne werden als Trester bezeichnet. Fiir Trester,
das Restprodukt bei der Weinherstellung, gibt
es verschiedene Verwendungsmadglichkeiten.
In der Vergangenheit wurden die Schalen und
Kerne getrocknet, in Brikettform gebracht und
als Brennstoff verwendet.

Eine andere Moglichkeit bestand darin, aus
Trester Weinstein zu gewinnen. Weinstein
wurde z. B. fir die Herstellung von Backpulver
und auch in der Pharmazie benétigt. Doch seit
dieser Stoff auch synthetisch hergestellt wer-
den kann, ist diese Absatzmdglichkeit nicht
mehr bzw. kaum mehr vorhanden.

Des Weiteren bestand und besteht die Mog-
lichkeit, aus Trester einen Brand herzustellen.
Dazu verkaufen viele Winzer ihren Trester an
Destillierbetriebe oder haben sich inzwischen
selbst mit der Destillation befasst und erzeu-
gen ihren eigenen Trester-Brand.

Am weitaus h4ufigsten wird Trester allerdings
kompostiert und anschlieBend als Diinger im
Weinberg genutzt.

Quelle: weinherstellung.de

Helga Ott



In der Ausgabe 17 unseres Weingeilister
haben wir mit einem Beitrag von unserem Wein-
freund Peter Griebsch begonnen und fiihren die-
sen fort mit dem zweiten Teil:

Wissenswertes iiber Rase
aus Frankreich - Teil 2

Milde Weichkase

Zu dieser Gruppe gehdéren u.a. der Brie, der Camem-
bert, der Coulommiers, der Carré de I'Est.

Der Brie

Dieser Kéase ist auf dem Wiener Kongress von 1815 zum
Konig der Kase gewéhlt worden.

Es gibt ca. 7 verschiedene Sorten Brie (AOC). Der wohl
bekannteste ist der Brie de Meaux, ca. 50 km dstlich von
Paris. Er wird aus Rohmilch hergestellt. Der Kaseteig
sollte innen noch weich sein und zum Rand hin fester. Er
hat ein strohgelbes Aussehen, die Rinde gleicht wei-
chem Samt. Wenn er sehr reif ist, farben sich die Rander
rotlich. Er riecht leicht nach Schimmel und verfligt Gber
einen siiBen und zugleich rauchigen Duft. Er hat einen
vollen, konzentrierten Geschmack.

Als Wein kann ich einen nicht zu schweren roten Bur-
gunder empfehlen.

Der Camembert

Er ist einer der beliebtesten Weichkase. Aber, er ist nur
ein echter Camembert, wenn er aus der Normandie
kommt (AOC). Alle anderen tragen nur seinen Namen.
Der junge Kase hat eine fast geschlossene WeiBschim-
melrinde. Wenn er gereift ist, wird die Rinde leicht braun-
lich. Der Teig ist dann auch gereift und weich und elas-
tisch. Er sollte sahnig und gelb sein, leicht nach Schim-
mel riechen, etwas salzig und nach Champignons
schmecken.

Als Wein kann ich einen roten Bordeaux empfehlen,
aber auch einen roten Burgunder.

Carré de I’Est

Dieser Kase wurde vor ca. 50 Jahren erfunden, mit dem
Ziel, Weichk&se herzustellen, der besonders in den
Sommermonaten langer haltbar ist, als andere Kése
dieser Sorte. Die Form ist immer quadratisch, hat eine
feuchte Rinde, der Teig ist weich klebrig und etwas sal-
zig. Er zergeht auf der Zunge, zum Verzehr ist er bes-
tens geeignet, wenn er mit Schimmel leicht bedeckt ist.
Im reifen Zustand schmeckt er mild und aromatisch.
Meine Weinempfehlung dazu: Aufgrund der Milde einen
leichten Rotwein, z.B. Coteaux du Lanquedoc oder San-
cerre.

Der Coulommiers

Coulommiers gibt es als fermier-, artisanal- und in-
dustriel Kase. Er dhnelt etwas dem Brie. Die Rohmilch
muss mindestens 8 KW reifen, pasteurisiert min. 4 KW.
Er ist wie der Brie ein Kase aus der lle de France, der
Stadt Coulummier. Seine weiBe Schimmelrinde ist etwas
dicker und harter mit nur wenigen braunlichen Stellen.
Der kurz gereifte Teig ist noch cremeweiB. Mit zuneh-
mender Reife wird er dann immer gelblicher und der
Teig auch geschmeidiger. Sein Geschmack erinnert
etwas an Haselnlisse, Mandeln, und wenn er noch jung
ist, hat er eine leicht sduerliche Note.

Meine Weinempfehlung: Ein vollmundiger franz. Rotwein
z. B. aus der Céte de Beaune oder Bordeaux.

Doppelrahmkase

Diese Kase schmecken aromatisch und kratftig.
Der Livarot (AOC)
Der Livarot stammt aus der Normandie, dem Ort Livarot.

Der Bruch muss geschnitten werden und geknetet sein,
um das Absondern der Molke zu begiinstigen. Verwen-
det wird rohe oder pasteurisierte Milch. Es gibt ihn in 3
verschiedenen GréBen und wird sowohl als artisanal-
und industriel-K&se hergestellt. Der Livarot hat eine
kréftige orangerote Rinde. Der junge Teig ist weich und
geschmeidig und von fast goldgelber Farbe. Der Kise
sollte beim Kauf sehr reif und weich sein. Der reife Teig
ist weich und etwas klebrig. Im Mund 16st sich der wiirzi-
ge, etwas nach Dorrfleisch schmeckende Kise von
selbst auf. Ammoniak Geruch bedeutet, der Kase hat
den Reifegrad Uberschritten.

Der passende Wein dazu: Tokayer, Gewiirziraminer,
Cote du Rhone.

Der Pont I'Evéque (AOC)

Der Pont I'Evéque ist einer der &ltesten Weichkése
Frankreichs. Wie der Livarot ist dieser Kise eine Spezia-
litat aus der Normandie. Seine Bezeichnung hat er von
der gleichnamigen Stadt. Er wird aus Roh- oder pasteu-
risierter Milch, als fermier, artisansal, coopérative und
industriel hergestellt. Seine Form ist quadratisch und hat
eine trockene, orange bis gelbgraue Rinde. Wenn die
Rinde leicht rissig ist, ist der Kase nicht etwa alt, im
Gegenteil, gerade ausgereift. Der geschmeidige, etwas
speckige Teig ist dann schdn gelb und hat ein volles,
wirziges Aroma. Sein Reifeprozess dauert (iblicherwei-
se 6 KW. In dieser Zeit wird er gewaschen, geblrstet
und gewendet.

Meine Weinempfehlung dazu: Ein kréftiger franz. Rot-
wein aus Bordeaux, Burgund, oder wie ein echter Nor-
manne sagt, ein Cidre.

Der Munster / Géromé

Dieser Rohschimmelkase wird aus roher oder pasteuri-
sierter Milch hergestellt. Im Elsass heiBt er Munster, in
Lothringen Géromé. Seine oft leicht feuchte Rinde ist
unterschiedlich getdént und kann von orangerot bis gelb
oder gelbgrau variieren. Der Teig verandert sich je nach
Reifegrad. Bei einem jungen Munster ist der Kaseteig
weich und geschmeidig. Aber im vollreifen Zustand be-
ginnt er langsam zu flieBen. Man sagt, dass er dann
seinen pikanten oft leicht sduerlichen Geschmack voll
entfaltet. Die Elsasser essen ihn auch mit Kimmel.

Als Wein passt nattirlich ein Wein aus dem Elsass, ein
Gewadrztraminer, sehr gut dazu.

Edelschimmelkise

Der Roquefort (AOC)

Unter dieser K&sesorte ist der Roquefort neben dem
Gorgonzola der wohl bekannteste. Aus Uberlieferungen
weil man, dass schon die alten Romer diesen Kase in
Frankreich eingefiihrt haben. Der Roquefort wird aus
reiner Schafsmilch hergestellt. Er wird als artisanal oder
industriel produziert. Der K&se muss ca. 3 Monate nach
AQOC - Vorschrift in den Hohlen von Sidfrankreich la-
gern. Nur dort kann sich der typische Innenschimmel
entwickeln, dessen Basis das Penicillium Roquefort ist.
Er bildet keine Rinde. Sein weicher, oft broseliger Teig
ist cremefarben und von griingrauen Schimmelpilzadern
durchzogen. Er schmeckt sehr wiirzig und pikant. Casa-
nova sagte einst: Ein Chambertin und ein Roquefort
beschleunigen die Liebe und lasst sie stets erbliihen.
Wabhrlich ein guter Ratschlag.

Gut passt dazu ein Sauternes oder ein kréaftiger Rotwein,
z.B. Chateauneuf — du - Pape.

Bleu

Unter dem Sammelbegriff ,Bleu” werden in Frankreich
alle Kase mit Innenschimmel zusammengefasst, die aus

Kuhmilch hergestellt werden.
Teil 3 folgt....



Weinausgabe auf dem Tol der
Familic Witzel

Ich bitte nochmals um zahlreiche Kuchen-
spenden fir den 9. Juli. Mein Aufruf fiir den
1. Mai ist ja leider auf taube Ohren gefallen.
Das ist wirklich schade, denn ohne Zutun der
Mitglieder ist vieles nicht mehr mdéglich! Bitte
schnellstens melden unter Tel. 06034-4199!
Anita Kroker

Verschiedenes

Gemeinschaftsarbeit:

Wie schon im vergangenen Jahr, so méchten
wir auch dieses Jahr daran erinnern, dass in
der Hauptvegetationszeit, das heiBt von Juni
bis einschl. August, zweimal im Monat
Gemeinschaftsarbeit angesagt ist, jeweils
am 2. und 4. Samstag eines Monats.

»Parzelle 21

Versuchsweise wollen wir unser Weinfreun-
dehaus ab sofort jeden Mittwoch von 18:00-
20:00 Uhr gedffnet halten, um unseren Wein-
freunden die Gelegenheit zu geben, evil. nach
der Pflege ihrer Rebstécke eine Kleinigkeit zu
essen, einen Schoppen Wein zu trinken, die
Geselligkeit zu pflegen oder einfach ein wenig
zu fachsimpeln. Jeder Weinfreund ist will-
kommen, der den Tag dort ausklingen lassen
will. Wir wirden uns natlrlich freuen, wenn
von dieser Mdoglichkeit rege Gebrauch ge-
macht wird, damit es sich lohnt, diesen Servi-
ce beizubehalten! Danke an unseren Wein-
freund Karl Kircher, der sich probeweise fir
diese Aufgabe bereit halt.

Helga Ott

E-Mail Adresse:
Wir wollen mit der Zeit gehen und natirlich
auch Porto sparen. Daher werden die Mitglie-
der, die das Weingefliister zuklnftig per E-Malil
erhalten wollen, gebeten, sich per E-Mail mit
mir in Verbindung zu setzen unter:
helgaott@freenet.de
Das Informationsblatt Weingefliister wird im
pdf-Format verschickt. Um dieses zu laden,
anzuschauen und auszudrucken, bendtigen
Sie die entsprechende Software, z.B. den
Adobe Acrobat Reader. Die aktuelle Versi-

on dieses Programms kdénnen Sie kostenfrei
aus dem Internet herunterladen unter:
hitp://www.adobe.com/products/acrobat/reads
tep2.html

Selbstverstandlich werden alle anderen Mit-
glieder weiterhin per Post das ,Blattchen* er-
halten. Helga Ott

Veranstaltungsvorschau 2006

Juni Frankfurter Kiich’ und Spriich’:
Mangels Interesse abgesagt!

01. Juli FuBball-WM am Johannisberg

in ,Parzelle 21*

09. Juli Weinausgabe

11.30 Uhr

Hof Familie Witzel

BN - NM, Am Haingraben 3

16. Juli Teilnahme am Rosenkorse

20. August Damenausflug nach
Gotha-Boxberg
Besuch des My Fair Lady-
Renntags
Abfahrt: 09:30 Uhr groBer Park-
platz, Frankfurter StraBBe gegen
uber Hotel Rosenau, BN
Rackkehr: ca. 20:00 Uhr
Anmeldung tber Anita Kroker:
Tel.: 06034 - 4199

26. August Jahresausflug
1 Tag im Wrttemberg. Weinland
Abfahrt: 07:30 Uhr, groBer Park-
platz, Frankfurter StraBe gegen-
Uber Hotel Rosenau, BN
Rickkehr: spat

02. + 03. September
Oldtimertag bei den Weinfreun-
den am Johannisberg

Oktober  Weinlese (Termin abhangig von

Wetter und Reife der Trauben)

November Hessische Gerichte und Weine
in ,Parzelle 21

Dezember Weihnachtsmarkt
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