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Liebe Weinireunde,

die lange Sommerpause ist nunmehr vorbei. Ich hoffe, dass Sie sich in lhrem wohlverdienten Urlaub erholen und
neue Kraft schdpfen konnten, um frisch gestarkt in das gewohnte Alltagsleben zurlickzukehren. Die kaum mehr
ertragliche Hitze hat viele der Weinfreunde nicht davon abhalten kénnen, auch in den Sommermonaten die Pflege
unserer Trauben und des Weinberges intensiv fortzufiihren. Die Rebanlage prasentiert sich in einem hervor-
ragenden Zustand, wobei die Reife der Trauben einige Wochen friher sein wird und somit auch in aller Kirze mit
der Lese begonnen werden muss. Uber den genauen Zeitpunkt werden wir Sie dber die Presse und durch
Mitteilungen der Parzellenbeauftragten rechtzeitig informieren. Nach derzeitiger Beurteilung kdnnen Sie davon

. ausgehen dass zwar mit einem genngeren Ertrag, daflr aber mit einer hervorragenden Qualitat des Weines des

Jahrgangés 2003 zu rechnen ist.

Ich méchte heute noch einmal die Gelegenheit nutzen, auf die Weinausgabe der Weinlese 2002 zuriickzublicken
und lhnen den komplizierten Verteilerschliissel fir die Menge der Weinlese 2002 zu erklaren.

Die am 15.06.2003 in dem Anwesen meiner Familie vorgenommene Veranstaltung sollte ja ein Familienfest sein.
Ich finde, es war fir uns alle ein wunderschdner Tag, der nicht zuletzt mit der Verteilung des Weines des
Jahrganges 2002 einen Hohepunkt fand. Sicherlich ist die Auswahl der blauen Flasche bei WeiBwein mit dem

; Hintergedanken, einen Bezug zum Jugendstil zu finden, gewdhnungsbeddrftig. Aber das sehr schon kreierte

Kunstetikett rundet das Ganze ab und fand im hdchsten MaBe Anerkennung. Erfreulich ist, dass im Nachhinein
auch von AuBenstehenden die Prasentation der Weine 2002 nur lobende Worte findet. Auch die Anzahl der-in die
Verteilung gekommenen Menge fir jeden einzelnen Winzer war wohl fiir viele {iberraschend. Uberraschend
sicherlich auch, dass wir alle an diesem Tage, egal ob WeiBweinbesitzer oder Rotweinbesitzer, gleich gehalten
haben.

Es war eine sehr schwierige Entscheidung fir den Vorstand, eine Regelung zu finden, die Menge des Ertrages
2002 einigermaBen gerecht zu verteilen. Es galt fir uns auch zu beachten, dass insbesondere mit dem ersten
Rotwein — nach genau 105 Jahren — wohl jeder Winzer in den Besitz dieses Produktes gelangen wolite. Hinzu
kam, dass wir uns derzeit in einem Stadium befinden, dass zwar die hochstmdgliche Menge an Reben angepflanzt
ist, aber noch eine Vielzahl von Reben nicht vergeben sind. Hinzu kommt, dass Winzer aus Parzellen alterer
Besténde aufgrund einer Neuregelung in die neu angepflanzten Parzellen Gbergewechselt sind, welches auch
Berlicksichtigung finden musste. Ein insgesamt komplizierter Verteilungsschliissel, der jedoch — und dafiir danke

ich lhnen allen — auch anerkennend Akzeptanz fand.

Damit auch Sie den Verteilerschlissel einigermaBen nachvollziehen kc“>nnén, mdchte ich lhnen diesen nach-
folgend vorstellen. In die Verteilung kamen von 1.431 nur 1.272 Reben. Von der Ertragsmenge wurden 10% far
reprasentative Zwecke einbehalten. Darlber hinaus galt zu beriicksichtigen, dass bei der Ausgabe des Weines

eine bestimmte Anzahl von Flaschen ausgeschenkt wurden und jedem passiven Mitglied eine Flasche als
Anerkennung zur Verfligung steht.

Verteilerschliissel

1.771 Flaschen & 0,75 Liter

1.771 Flaschen : 1.272 Reben
618 Flaschen a 0,5 Liter

618 Flaschen : 1.272 Reben = 0,49 Flaschen pro Rebe

WeiBwein 1.328,25 Liter

1,39 Flaschen pro Rebe

Rotwein 309 Liter

Die Verteilung erfolgt nach kaufménnischer Rundung. Dies bedeutete dann bei einem Winzer, der im Besitz von
10 Reben war, eine Verteilung von 13,9 (14) Flaschen WeiBwein und 4,9 (5) Flaschen Rotwein. _
Hinzu kam, dass von der Menge der Weinlese 2001 noch ein sehr hoher Restbestand vorhanden war. Hier hatte

. der Vorstand beschlossen, dass jedem Mitglied zusatzlich eine Flasche zur Verfiigung gestellt wird, so dass wir

jetzt nur noch Uber eine sehr geringe Restmenge des Bestandes der Lese 2001 verfigen.
Ich denke, liebe Weinfreunde, dass dies eine gerechte Losung war und auch lhre Zustimmung findet. Ich
jedenfalls mdchte mich auch im Namen meiner Frau und meiner Schwiegermutter fiir den wunderschonen Tag

anlasslich der Weinverteilung auf unserem Anwesen bedanken und freue mich auf eine weiterhin angenehme und
gedeihliche Zusammenarbeit im Sinne unseres Freundeskreises.

Mit freundlichem GruB
Ihr Bernd Witzel




ber Vertreter der Stadt im
Freundeskreis stellt sich vor

Liebe Weinbaufréundinnen, liebe Weinbaufreunde,

beim Abfassen dieser Zeilen befinde ich mich gerade im

Uraub in Andalusien und habe Zeit mich lhnen kurz
vorzustellen. :

Nach Herm Ritt und Frau Steinhauer bin ich der dritte
Magistratsvertreter im Vorstand der Weinbaufreunde,
der die Stadt in diesem Gremium vertritt, und damit ich
nicht als Vereinsfremder im. Vorstand mitrede, bin ich
auch geme dem Freundeskreis beigetreten. Zur Zeit
ware meines Erachtens eine Magistratsprasenz im
Vorstand nicht notwendig, da der Vorsitzende ja dem
hauptamtlichen Magistrat angehort. Diesen Sachverhalt
konnte aber niemand bei der Verabschiedung der
Satzung voraus ahnen, und grundsatzlich ist es gut und
richtig, die Stadt in die Vereinsarbeit einzubezichen.

Neben Bemnd Witzel und mir gehdren auch die Stadtrite
Wolfgang Iser und Ganter Neubauer dem Verein an, so
dass der Magistrat gut vertreten ist, wobei anzumerken
ist, dass diese vier Stadtrate vier verschiedenen
Parteien bzw. politischen Gruppierungen angehéren, die
- sich aber einig sind in dem Bestreben, den Johannisberg
als Bad Nauheims Hausberg ansprechend zu gestalten
und dort einen guten Wein anzubauen. v

Soweit zur Vorgeschichte; und nun zu mir. Ich bin 59
Jahre alt und lebe seit meiner Geburt in Bad Nauheim.
ich habe hier die Schule an der Wilhelmskirche und die
ELS besucht, in GieBen meinen Wehrdienst geleistet,
dort Wirtschaftswissenschaften studiert, und nach
dreijahriger Tatigkeit in der Wirtschaft unterrichte ich an
der Kaufmannischen Schule in Bad Nauheim. Ich bin
verheiratet und habe drei Kinder. Nach Ende . meiner

aktiven Dienstzeit mochte ich viel reisen und einigé Zeit
in Andalusien verbringen, wo es mir sehr gut gefallt.

Die Romer, die den Weinbau nach Germanien, also
auch zu uns in die Wetterau, gebracht haben,
empfanden - so schreibt Tacitus - ihre Dienstzeit in
Germanien als bedriickend, weil sie die Leichtigkeit des
Seins, die Heiterkeit des Lebens und die Sonne und den
- Wein Italiens vermissten. Die jahrlichen Touristenstréme
vieler Mittel-, Nord- und Osteuropaer und die vielen
“Residenten” in den Weinlandern des Mittelmeers
beweisen, dass Tacitus' Aussage auch heute noch
Gdltigkeit hat. Die Weinbaufreunde jedoch haben mit
dem Weinanbau am Johannisberg das rdmische Erbe
bewahrt und ein Stiick mediterranen Lebensstils nach
Bad Nauheim verpflanzt. Die stidlandische Sonne gab
es von Petrus diesen Sommer als Anerkennung dazu.

In diesem Sinne wiinsche ich lhnen eine gute Lese,
einen hervorragenden Jahrgang und auch eine gewisse

"Heiterkeit des Lebens", die uns Weinbaufreunde
kennzeichnen sollte.

Ulrich Eisenreich

Die Rebstocke auf unserem Berg
Auxerrois

Liebe Weinfreunde,

in unserer letzten Ausgabe haben wir die neue Satzung
und die Geschéftsordnung, die Uberarbeitet in der
ordentlichen Mitgliederversammiung am 28. Marz 2003
neu verabschiedet wurden, vorgestellt. Aus Platzgriin-
den war es uns daher nicht mdglich, mit der Vorstellung

unserer Rebsorten auf dem Johannisberg fortzufahren.
Dieses wollen wir heute fortsetzen.

Ich darf nochmals in Erinnerung bringen, dass wir auf
unserem Berg Uber 1.431 Reben verfigen, die sich auf
697 Riesling, 434 Spatburgunder, 102 Dakapo, 81
Auxerrois, 72 Ehrenfelser, 24 Kemner, 7 Savira und 7
Prinzipal verteilen.

In der Reihenfolge der Starke der angepflanzten Reben
mochte ich lhnen heute den Auxerrois vorstellen, Sie

wissen, dass wir.bei der Anpflanzung unserer Reben .auf

dem Berg von einigen Winzem beraten wurden. Ip»
Hinblick auf die Sortenwahl wurde uns damals von d w
Rebschule Stab in Hochheim, von der wir unsere
Pflanzen bezogen haben, empfohlen, einige Reben der
Rebsorte Auxerrois anzupflanzen. Begriindet wurde dies
damit, dass diese Traube sich sehr gut mit dem Riesling
vertragt und den hohen Sauregehalt vom Riesling auf
natlriiche Weise verringert. Heute wissen wir, dass
diese Empfehlung nicht sehr gliicklich war und wir uns
Uberlegen missen, ob wir diese Sorte durch eine
Neuanpflanzung ersetzen. Die insgesamt 81 Reben sind

in der Musterparzelle 1 und der Parzelle 9 angepflanzt
worden.

Nach dem ersten Weltkrieg wurden Bemihungen
dahingehend angestellt, die Weinqualitit zu erhdhen,
was man u.a. auch mit der Rebsorte Auxerrois erreichen
wollte. Inzwischen ist diese Sorte durch Neuzichtungen
Uberrundet worden. In der Bundesrepublik weist die
Statistik nur eine geringe Anbauflache von 42 ha aus,
die hauptsachlich im badischen Raum zu finden ist. Die
Rebsorte hat ihren Weg tber das Elsass nach Baden
genommen. Der Name geht wahrscheinlich auf di~
Grafschaft Auxerrois zuriick, die zwischen Nordburgui_
und der Champagne lag. Friiher wurde der Auxerrois als
Spielart des weiBen Burgunders angesehen, wie man

..dem Weinbaulexikon und_dem Winzerbuch von Scheu

entnehmen kann. Die Sorte wird als dem weiBen
Burgunder nahe verwandt bezeichnet. Die Anspriche
der Rebe an die Lage entsprechen den Anspriichen des
weiBen Burgunders, kdnnen also als mittel bis hoch
bezeichnet werden. Ein groBer Nachteil ist die
Ertragsleistung. Selten kommt die Sorte dber eine
Leistung von 60 Hektoliter je Hektar. Ein weiterer groBer
Nachteil, auch fiir unseren Anbau, ist die frihe Reife.

-Obwohl das Mostgewicht sehr hoch ist, gibt es

erhebliche Probleme in bezug auf eine gemeinsame
Lese mit unseren anderen Rebsorten.

Die Weinsorte gilt als kdrperreich und bukettreich, ist
aber nicht ausgesprochen bukettbetont wie -andere
Weine. Insgesamt also wiegen die Nachteile dieser
Rebsorte die Vorteile bei weitem auf. Insbesondere der
geringe Ertrag, die friihe Reife, die Empfindlichkeit der
Traube und die Krankheitsanfalligkeit soltten uns
veranlassen, dartber nachzudenken, eine
Ersatzpflanzung vorzunehmen.

Bernd Witzel



Parzellenbeauitragte
stellen sich vor

Im vorigen Jahr haben sich bereits zwolf Parzellen-
beauftragte in unserem Blattchen zu Wort gemeldet. In
den zwei ersten Ausgaben dieses Jahres fand sich fir
die Fortsetzung der Aktion leider kein freier Platz. Drei

von den insgesamt 21 Parzellen-Verantwortlichen stellen
sich uns heute wieder persédnlich vor.

Parzelle 10 : Helmut Brorken

Als im schdnen Mansterland geborener Alt-Single im
Vorruhestand habe ich mich Anfang 1999 dem neu
gegrindeten Freundeskreis Weinanbau Bad Nauheim
geme angeschlossen, bot er mir doch eine Gelegenheit,
einen Teil meiner ,drtten Lebensphase* sinnvoll
auszufillen. — g :
Nach Abschluss meiner Ausbildung ‘an der RWTH
Aachen ,verdingte® ich mich 1967 bei dem US-Konzem
DuPont in-Hamnm/Westfalen als Verfahrensingenieur fiir
die Herstellung von Textilfasem. Nach meiner Verset-

zuing in den Marketingbereich zog ich schon 1976 in

das schone Jugendstibad Bad Nauheim. Seinerzeit
hatte ich mir nicht traumen lassen, dass DuPont und
Bad Nauheim fur mich ,lebenslanglich bedeuteten.
Wahrend der zwar héchst interessanten, aber auch
zeitaufwandigen Berufslaufbahn mit den verschiedens-
ten Aufgaben im deutschen und europaischen Bereich
fand ich relativ wenig Zeit fiir Hobbies wie Tennis, Jagd
oder Lesen. Das Tennisspiel habe ich jetzt durch Golfen
in Ockstadt ersetzt, neben aktiver Teilnahme am
Geschehen im Jagdclub Bad Nauheim fahre ich auch
regelmaBig zu Jagdfreunden in die Vulkaneifel und der
Besuch der Stadtblcherei Bad Nauheim ist fester
Bestand meiner Wochenplanung geworden. Ebenso
nehmen Reisen und Wanderungen mit Freunden einen
wichtigen Teil meiner Zeit ein. ;

Als der Vorstand des Freundeskreises mir letztes Jahr
die Aufgabe eines Parzellenwartes antrug, habe ich trotz
meiner vielen anderen Beschéftigungen geme zugesagt;
denn ich sehe den wiederaufgenommenen Weinanbau
am Johannisberg nicht nur als vorbildliches Projekt fir
ein positives Bild unserer Stadt, sondem schatze
mindestens ebenso die gemeinsamen Aktionen und
geselligen Unternehmungen des Freundeskreises.
Darlber hinaus macht mir das hoch motivierte Team der

neuen Parzelle' 10, ‘welchem u.a. unser erfahieher.

Wingertschitz und  drei licbe ehemalige DuPont-
Kolleginnen angehdren, meine Aufgabe sehr leicht.

Parzelle 12 : Marlyse Zimmermann

Als ich 1966 erstmals Bad Nauheimer Boden betrat und
aus dem Bahnhofsgebaude schritt, sah ich als erstes
den damals noch wild bewachsenen Johannisberg.
Gleich fiihlte ich mich etwas an meine bergige
Schweizer Heimat erinnert, in der ich 1945 geboren und
dort in der Weinregion Chasselas am Genfer See
zwischen Lausanne und Morges aufgewachsen bin.
Schon zu Schulzeiten war es fir uns Gblich, bei der
Weinlese mitzuhelfen, was uns, neben der Arbeit in den
steilen Weinlagen, auch unvergessliche Momente der
Gemeinschaft und Geselligkeit in der Natur bescherte.
Um so schoner ist es jetzt far mich, dass es der
Freundeskreis erméglicht hat, in Bad Nauheim die
schone Tradition des Weinanbaus wieder zu beleben
und diese fiir die Region besondere Attraktion zu
schaffen. Bei dem gemeinsamen Weinanbau und dem

geselligen Beieinander fihle ich mich sehr wohl und
auch in gewisser Weise an meine alte Heimat erinnert.
Ich freue mich auf die gemeinsame Arbeit und die
weitere Entwicklung unseres Weinanbaus.

Parzelle 13 : Josef Kemmerer

Ja, die Parzelle 13, ist sie gut oder schlecht? Ich meine,
es ist eine gute Parzelle, denn mit magischen Zahlen bin
ich bestens vertraut. An einem 7. im Monat 7 wurde ich
1938 in Offenbach am Main geboren. Es war auch der
7., als ich meine Lehre bei der Deutschen Bundesbahn
begann. Am 11. Tag im Monat 4 habe ich geheiratet. Im
Monat 11 wurde ich 1998 nach 46 Dienstjahren beim
Bundes-Eisenbahn-Vermogen, bei dem ich zuletzt
stellvertretender Leiter der Familienkasse war, in den
Ruhestand verabschiedet. Bei den Weinfreunden kam
jetzt noch die 13 hinzu. Damit sind alle magischen
Zahlen vereint.

1959 kam ich durch meine Heirat nach Rockenberg, wo
ich mit meiner Familie jetzt noch wohne. Die neue
Umgebung hat mir sofort sehr gefallen. Viele Stunden im
Jahr verbringe ich auch jetzt noch mit meiner Frau Rosel
in Bad Nauheim. Als sie horte, dass auf dem
Johannisberg ein Weinberg angelegt werden solite, war
ihr sofort klar: da mache ich mit. Ich selbst habe mich
vorerst zurlickgehalten, da ich erst einmal abwarten
wollte, was aus der Sache wird. Als jedoch die
Einladungen far die Arbeiten am Weinberg an meine
Frau gingen, war ich sofort bereit mitzuhelfen.

Als im Jahr 2002 die Anbauflache der Rebstocke am
Johannisberg erweitert wurde, war damit fir mich klar,
jetzt bin ich auch als ordentliches Mitglied dabei. Ein
Hauptgrund war, dass die Geselligkeit bei den
Weinfreunden erstklassig ist und die Arbeit am Berg mir
viel Freude macht. Auch ist es eine schéne
Angelegenheit, dass nach dem Arbeitseinsatz ein guter -
Tropfen in geselliger Runde getrunken werden kann.
Leider sind in Parzelle 13 noch nicht alle von den 66
Rebstocken vergeben, da massen die Weinfreunde beim
Arbeitseinsatz mit anpacken, damit alles in Ordnung ist.
FUr die Zukunft wiinsche ich dem Weinanbau und den
Weinfreunden alles Gute.

15. Juni 2003

auf dem Hof der Familie
Witzel

WeiBwein und Rotwein
von unserem Weinberg
werden verteilt.

Ein reichliche und gutes
Ergebnis der Lese 2002
wird nach Hause ge-
bracht.




Wein und Gesundheit

Liebe Weinfreunde,

in den vergangenen Jahren haben wir jeweils sehr
interessante Vortrage zu dem Thema Wein und
Gesundheit angeboten und fir die Vortrage
hochkaratige Referenten gewinnen k&nnen. Ich
halte es fiir sehr wichtig, dass wir dieses Thema
vertiefen, indem wir regelméBig in den kommen-
den Ausgaben des Johannisberger Weingefiis-

ters iber Zusammenhénge von Wein und Gesund-
heit berichten.

Leitlinien fiir den verantwortungsvollen

Weingenuss
1. Wein ist ein traditionsreiches ‘Kulturgut.
Erwachsenen ist sein maBvoller Genuss

aufgrund der positiven Wirkungen auf das
kérperliche, seelische und soziale Wohibe-
finden zu empfehlen. Der Weingenuss sollte
Teil eines Lebensstiis sein, der bewusst
gepflegt wird und Missbrauch meidet. Dies
wird insbesondere erreicht, wenn das Wein-
trinken von gepflegten Konsumgewohnheiten
gepragt ist, wie z.B. der Genuss zum Essen.

2. Um den kultivieten Genuss zu erlernen,
soliten sowohl die Familie, die weinwirtschaftli-
chen Unternehmen und Verbande als auch die
Gesellschafts- und Gesundheitspolitik insbe-
sondere Heranwachsende verantwortungsvoll

Gber Vor- und Nachteile des Weintrinkens
informieren.

3. Zahlreiche wissenschaftliche Erkenntnisse
belegen eine positive Wirkung des maBvollen
Weingenusses auf das Herz-Kreislauf-System.
Moderater Genuss richtet sich nach der indi-
viduellen kérperlichen Konstitution und Statur.
Als unbedenklich fiir gesunde Erwachsene mit
mittleren  KérpermaBen  gelten tagliche
Alkoholmengen von 20g fiir die Frau und 30g

fir den Mann. Das entspricht etwas 0,2 bis 0,4
Liter Wein.

4. Von den Empfehlungen zum regelmaBigen
moderaten Weingenuss auszuschlieBen sind
Kinder und Jugendliche sowie Personen, die
. alkoholabhangig sind oder es werden kénnten.
Wahrend der Schwangerschaft und Stillzeit,
bei bestimmten Erkrankungen und Einnahmen
von Medikamenten sowie am Arbeitsplatz und
im StraBenverkehr soll vom Gebrauch alko-
holischer Getranke abgesehen werden. Eine
Entscheidung  fiir  Abstinenz aufgrund
religiéser, gesundheitlicher oder persdnlicher
Griinde ist zu respektieren.

Wein vitalisiert und entspannt

Im Wein finden sich zwei Wirkstoffklassen, die sich
glnstig auf Blut und Kreislauf auswirken: der
Alkohol und die verschiedenen Phenole.

Alkohol verbessert z.B. Cholesterinwerte im Blut,
indem er das HDL-Cholesterin anhebt und das

LDL-Cholesterin senkt. AuBerdem reduziert er die
Thromboseneigung  durch Hemmung  der
Verklumpung der Blutplattchen. Der Alkohol im
Wein senkt die Konzentration an Fibrinogen, den
Faserstoffen, die zur Bildung der Blutpfropfen
beitragen.

Alkohol fordert die sogenannte Fibrinolyse, die
Aufldésung  einmal  gebildeter Blutgerinnsel.
Weiterhin  wirkt  Alkohol geféBentspannend -
ebenfalls positiv fir Herz- und Kreislauf. Er fordert
den Blutfluss im Herzen und vermindert bei
méBigem Genuss den Blutdruck. SchlieBlich hilft
Alkohol die Insulinkonzentration im Blut niedrig und
bei Frauen die Oestrogen-Konzentration hoch zu
halten. Auch das sind Aspekte, die mit einem
niedrigeren Herzrisiko in Verbindung gebracht
werden. :

Zusétzlich wirken die Phenole im Wein; sie senken
ebenfalls die Neigung zu Thrombosen. Sie heben 1
ebenfalls das HDL- und senken das LDL-
Cholesterin. Sje sind exzellente Hemmstoffe gegen
eine LDL-Cholesterinoxidation und auBerdem
wirken sie gefaBerweiternd und gefaBent-
spannend, senken damit den Blutdruck ur o
beugen GefaBverkrampfungen unter Stress vor. ~
Doch bei (bermaBigem Genuss droht auch
Gefahr. Wer taglich mehr als 60 g Alkohol (ca. 0,6
— 0,7 Liter Wein) zu sich nimmt, der hat im
Durchschnitt wiederum ein erhdhtes Herz-
Kreislauf-Risiko, hoher als die Abstinenzler und
natdrlich héher als der moderate GenieBer.

Bei Missbrauch kann sich also die Wirkung
umkehren. Eine zu hohe Alkoholzufuhr hemmt die
Gerinnung des Blutes. Spontan_ auftretende
Blutungen an einem geplatzten Aderchen im
Gehirn kommen nicht zum Stillstand und damit
steigt das Risiko far Hirschlag.

Bernd Witzel

ochmeckt lecker zum Wein,
besonders zum Riesling

Pastete mit Miinsterkiise

Zutaten : 500g Mirbeteig, 500g Blatterteig, 1 dicke
Scheibe Bauemspeck gut gerduchert und lange
getrocknet, Schmalz, 2 gut gereifte Miinsterkase,

4 Kartoffeln, 1/2 | Milch, etwas Petersilie, Salz, Pfeffer.

Die geschalten und klein gewtifelten Kartoffeln in Milch
weich kochen. Runde Auflaufform (ca. 30 cm) ausfetten
und mit dem Mirbeteig auslegen. Zwiebel in Ringe
schneiden, im Schmalz ausdiinsten und auf dem Teig-
boden verteilen. Den Kase in kleine dinne Scheiben
schneiden und dariiber geben. Danach den Kiein
gewlrfelten Speck dariiber streuen. Mit den Kartoffeln
zudecken und alles mit wenig Salz und viel frisch
gemahlenem Pfeffer wilrzen. Dann die Petersilie hacken
und auf die Pastete streuen. Alles mit dem Blatterteig
zudecken und die Rander fest abdichten, mit einem
Eigelb bestreichen und vor dem Backen das bewusste
Luftloch nicht vergessen. Im vorgeheizten Ofen bei 200°
Umluft 45 Minuten backen.

Schmeckt lauwarm oder kalt vorzaglich zum Wein.
Guten Appetit!

Anita Kroker



Ein auliergewthnlicher
Zwei-Tages-Rusilug in die
Regionen arkgrailer Land,
Kaiserstuhl und Elsass

Ein auBergewdhnlicher Zwei-

glieder des Freundeskreises
Weinanbau Johannisberg in
die Regionen des Kaiser-
stuhls, des Markgrafler Landes
und des Elsass.

Die verantwortlichen Mitglieder
des Freundeskreises Ulrike
Kaiser und Claus Kaiser hat-
ten sich vorgenommen, diese
Zwei-Tages-Reise nicht nur als
Ausflug, sondemn als Bildungs-
reise fur die Mitglieder des Freundeskreises zu kreieren.
Entsprechend waren auch die Angebote, die den
Mitgliedern geboten wurden, um die Kenntnisse Uber

den Weinanbau in den verschiedenen Regionen, die Art

der Herstellung und die Vermarktung kennen zu lemen.
Abgerundet wurde die gesamte Veranstaltung durch die
Sehenswirdigkeiten der herrdichen Landschaftsstriche

sowie den Besuch von historischen Stadten wie Freiburg
und Colmar.

Zunachst fuhrte die Fahrt nach Burgheim am Kaiserstuhl
zu dem Weingut Bercher. Das Weingut Bercher wurde
im Jahre 2002 mit dem Pradikat ,Rotweinwinzer des
Jahres 2002 ausgezeichnet. Hier galt es, vier Kost-
proben des Weingutes zu verkosten, welches zeigte, in
welcher hervorragender Qualitat hier die Weine verar-
beitet werden. Der Schwerpunkt dieser Weinverkostung
lag in der trockenen und fruchtigen Ausbauweise der
Burgunderweine. Auch das malerische Dorfchen
Burgheim hatte fiir viele seine Reize und lud zu einem
kurzen Verweilen ein.

Auf dem Weg zum absoluten Hohepunkt der Fahrt
wurde die Stadt Freiburg erkundet, wo die Mitglieder die
Maglichkeit hatten, die reizvolle Altstadt von Freiburg
kennen zu lemen. Viele nutzten die Mdglichkeiten der
Angebote des Wochenmarktes um das Freiburger
Minster, Kostlichkeiten der Region zu verkosten.

Ziel am spaten Nachmittag war dann das 4-Steme-
Waldhotel in Bad Suizburg, von dem alle Reise-
teilnehmer begeistert waren. Zunachst einmal wurden
die vielseitigen Angebote des Hotels an diesem
sommerlich heiBen Nachmittag genutzt, um sich in dem
Wellnessbereich ausgiebig zu erfrischen. Ab 19.00 Uhr
hieB es dann ,Dinner for fun mit einem auBer-
gewdhnlichen 7-Gange-Menue, begleitet durch verschie-
dene Markgrafler Weine unterschiedlichster Qualitats-
stufen. In hervorragender Art wurden die Weine von
Sommelier Siegbert Hiss prasentiert. Galt es doch die
einzelnen Menuestufen, abgestimmt auf den jeweiligen
Wein, zu prasentieren. Erst gegen Mitternacht war diese
Prasentation beendet, wovon noch lange Zeit die
Teilnehmer schwarmen werden. Far alle war dieser

Abend ein  unvergessliches ,Gourmet-Erlebnis*
besonderer Art.

Am Sonntagmorgen ging es dann nach einem
reichhaltigen Fruhstiick in Richtung Frankreich, in die
Region Elsass. Auf dem Weg dorthin wurde das
Weinetikettenmuseum in Zunzingen besucht. Faszi-
nierend fir uns alle war der Vortrag des Gutsbesitzers
Dr. Schneider, der erst vor wenigen Jahren dieses
Weingut erworben hat und vorher als praktizierender

Tages-Ausflug flihrte die Mit- .

Arzt tatig war. Der leidenschaftliche Vortrag Uberzeugte
die Bad Nauheimer Winzer und fihrte auch zu einer

Probe der Produkte des Weingutes, darunter ein

Winzersekt besonderer Qualitat. AuBergewohnlich
prasentiert wurden hier 1.000 alte Weinetiketten ver-
schiedener Regionen, die standig gewechselt werden.
Dr. Schneider verfigt Gber mehrere zigtausende
Weinetiketten der ganzen Welt und hat sich somit tiber
lange Jahre hinweg eine Sammlung aufgebaut, die
einzigartig in Europa sein darfte.

Die Fahrt ging nun weiter in die malerische alte
Handelsstadt Colmar. Bei einer ausfihrlichen Stadt-
fuhrung wurden die Reize dieser Stadt und die Historie
den Teilnehmerinnen und Teilnehmermn naher gebracht.
Besonders erwahnenswert sind hier die alten Handels-
hauser, das Gerberviertel und die Umgebung um die
Kanale, die Colmar in groBen Bereichen durchziehen,
was dazu fihrte, dass man Colmar auch Klein-Vendig
nennt.

Nach Colmar stand die Besichtigung des Weingutes
Halbeisen in Bergheim an. Auf der Fahrt dorthin galt es
die herrliche Weinlandschaft des Elsass zu genieBen. In
einer ausfuhrdichen Weinprobe des Weingutes im alten.

. Kellergewdlbe wurden vier Elsasser Weine und ein

Crémant (Champagnerart des Hauses) den Wein-
freunden serviert. Insbesondere die Prasentation des
Gewdrztraminers fand hier groBe Beachtung, zumal die
Region um Bergheim als Hochburg der Gewdarztraminer-
Herstellung bezeichnet wird. Den Abschluss bildete ein
traditioneller Elsasser Abend bei Flammenkuchen und
verschiedenen Elsasser Weinen.

Als die Weinfreunde gegen Mittemacht wieder in Bad
Nauheim ankamen, waren nicht nur alle sichtlich
erschopft, sondem begeistert von den Erlebnissen der
vergangenen beiden Tage, die sicherlich noch lange in
Erinnerung bleiben werden.

Bernd Witzel

... und im Elsass



Termine 2003/024 im Freundeskreis Weinanbau

“*  Anmeldung S Jahre Freundeskreis Weinanbau
Bei den Weinproben ist die Teilnehmerzahl Bacchusiest
begrenzt. Deshalb bitte anmelden bei
Claus Kaiser, Tel. 06032-920161 amstag 25. Oktober
oder E-Mail: clauskaiser@web.de S 9

Rosensaal Bad Nauheim-Steinfurth
Beginn 19.00 Uhr, Einlass ab 18.00 Uhr
*** 26. September 19.00 Uhr
Weinprobe alter Rebsorten :
prasentiert von Clavinum (Claus Kaiser)

im Weinkeller von Bernd Witzel, Nieder-Mbrlen,
Am Haingraben 3 Beitrag 10 €

Bad Nauheims Kéche servieren ein 5-Gang-Menii
mit den passenden Weinen :

5 Gange - 5 Jahre

5Weine - 5Reisenin Weinbaugebiete

'25. Oktober 19.00 Uhr Geburtstagstberraschung !

Bacchusfest  Rosensaal Steinfurth  Eintritt 30 € Revue der zwanziger Jahre mit den Salontinzem

_ aus Bad Nauheim
- ™ 21.November 19.00 Uhr : ; :
‘Weinprobe : Rotwein von der Ahr = o . GroBe.Tombola

prasentiert vom Winzer Adeneuer : Tanz mit der bekannten Show-Band Vintage
im Weinkeller von Bernd Witzel Beitrag 10 €

Eintritt incl. Menta 30 €

Karten gibt es im Vorverkauf ab 01.10.
bei CLAVINUM Claus Kaiser,

Karl_straBe 5, Bad Nauheim, Tel. 06032-949801

19.- 21. Dezember Weihnachtsmarkt
mit dem Stand der Weinbaufreunde

20. Februar Mitgliederversammlung
Abendkarten ohne Menii ab 21.00 Uhr 10 €

Zum Bacchusfest

Wir wollen auch in diesem Jahr wieder eine groBe Tombola veranstalten.
Dafir werden noch attraktive Preise benétigt.
Ich ware Ihnen dankbar, wenn Sie einen Preis zur Verfiigung stellen wiirden (Mindestwert etwa 15 €).
Die Preise sind abzugeben beim Vi

orsitzenden Bernd Witzel im Rathaus Bad Nauheim, ParkstraBe, von 8.00 bis 15.30 Uhr.
Noch eine Bitte: Kommen Sie zahl

reich zu unserer Veranstaltung und sichem Sie sich rechtzeitig eine Eintrittskarte, damit
wir wegen des Essens planen kdnnen. Sie werden einen schonen und genussvollen Abend erleben.
Mit der Bitte um Unterstitzung verbleibe ich mit freundlichen GriiBen
lhre Anita Kroker

-

Wéinlese 2003 = 9

Wie bereits in den Medien beﬁchtet-wurde,‘—»-ist:der-Weinjahrgaﬁgv2003 ca.-3'Wochen friher zur. Emte bereit. Auch unser
Johannisberger macht da keine Ausnahme. Das Lesegut ist gesund und wir hoffen, dass dieses auch so bleibt.

Unsere Planungen gehen davon aus, dass wir in der 38, KW (15.-20.Sept.) unsere roten und frithreifen Rebsorten
getrennt lesen werden. Aus den frithreifen Sorten wird Traubensaft als ReststBreserve fiir den Riesling hergestelit.

Der Riesling wird noch ein paar Wochen am Rebstock hangen bleiben missen, zwecks Reife und Saureabbau. Hierfiir
sehen wir im Moment die 41./42. KW (06.-18. Oktober) als Lesetermin. -
Eine alte Bauernregel spricht vom Monat September als dem Mai des Herbstes, aber Regen im September kann einen

Winzer schon zur Verzweiflung bringen. Hoffen wir das Beste und dricken die Daumen fir einen auBergewdhnlichen -
Jahrgang 2003.

" Ulrike Kaiser
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