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Liebe Weinbauireunde,

zu Beginn des neuen Jahres mochte ich mich wieder bei Ihnen herzlich fir lhre gute Zusammenarbeit und
Unterstutzung bei der Durchfiihrung unserer Veranstaltungen bedanken.

Auch das Jahr 2002 war reich an Héhepunkten. So konnte der Ertrag der Lese 2002 wieder erhdht werden.
Das Ergebnis unserer guten Pflege erbrachte einen Super-Ertrag. Die Lese in den Rotweinparzellen war so
gut, dass wir zum ersten Mal getrennt nach Rot und Weif3 ausbauen konnten. Wieder ein historisches Ereig-
nis in dem jungen Zeitraum unseres Bestehens.

Sehr guten Anklang fanden u.a. auch unsere Ausflige mit dem Schiff nach Ridesheim und mit dem Bus in
die Pfalz. Zweifellos war das Bacchusfest unser gesellschaftllcher Hohepunkt, die Stimmung war groBartig,
es wurde bis lange nach Mitternacht getanzt.

Bereits heute moéchte ich Sie zu unserer Jahreshauptversammlung am 28. Marz 2003, dieses Mal in der
Erika-Pitzer-Begegnungsstétte, einladen. lhre Teilnahme ist von groBer Wichtigkeit, da wir den amtierenden
Vorstand entlasten und den neuen wahlen missen.

Far 2003 werden wir wieder einige interessante und schéne Veranstaltungen anbieten, die Sie wie immer
aus der Rubrik Veranstaltungen entnehmen ké&nnen. Hier habe ich eine Bitte, melden Sie sich bitte rechtzei-
tig an und melden Sie sich rechtzeitig ab, es erleichtert unsere Planung und vermeidet unnétige Kosten.

Anregen méchte ich auch Sie zur Mitarbeit und Unterstltzung unserer Infoschrift ,Johannisberger Weinge-
fluster®, lhre Beitrage sind herzlich willkommen.

Nun winsche ich lhnen ein gesundes, gutes Jahr 2003 und viel Freude an unserem Weinberg und Freun-
deskreis.

Herzlich lhr
Peter Griebsch

Einladung
Sehr geehrtes Mitglied,

wir laden Sie hiermit satzungsgemai3 zur ordentlichen Jahreshauptversammlung am Freitag, dem
28. Méarz 2003, 19 Uhr, in die Erika-Pitzer-Begegnungsstatte (Bllcherstr. 23, Bad Nauheim) ein.

Tagesordnung
1. Erdffnung und Feststellung der Beschlussfahigkeit 9. Entlastung des Vorstandes
2. Bericht des 1. Vorsitzenden 10. Wahl des Vorstandes
3. Bericht des Kassenwartes und der Kassenprufer
4. Bericht der Kassenprifer 11. Vorschau auf den Veranstaltungsplan
5. Bericht des Leiters der Parzellenbeauftragten 12. Antrage
6. Anderung der Vereinssatzung 13. Verschiedenes
7. Anderung der Geschéftsordnung
8. Anderung der Beitragsstruktur

Mitgliedsbeitrage fur erwachsene / jugendliche Mitglieder
Aufnahmegebihren fur aktive/passive Mitglieder

Antrage zur Tagesordnung bitten wir bis zum 10. Méarz 20083 eintreffend an den Vorstand zu richten.

Der Vorstand
Peter Griebsch,
1. Vorsitzender



Die Rebstocke aul unserem Berg
Der Dakapo

Liebe Weinfreunde,

in der Ausgabe Nr. 3 habe ich angekiindigt, lhnen
die Rebsorten, die wir auf unserem Berg ange-
pflanzt haben, néher vorzustellen. Nochmals brin-
ge ich in Erinnerung, dass wir nach Erweiterung
unserer Anbauflaichen um 5 Parzellen nunmehr
Uber 1431 Reben verfligen. Sie verteilen sich auf
697 Riesling, 434 Spatburgunder, 102 Dakapo,
81 Auxerrois, 72 Ehrenfelser, 24 Kerner, 14 Saphi-
ra, 7 Prinzipal.

In den Ausgaben Nr. 3 und 4 habe ich unsere
Hauptsorten Riesling und Spatburgunder ausfiihr-
lich vorgestellt und hoffe, dass Sie nunmehr mit
diesen Rebsorten bestens vertraut sind. Heute,
gemaB der Reihenfolge, mochte ich lhnen die
Rebeorte Dakapo vorstellen, die wir als scgenann-
te Féarbertraube gepflanzt haben.

Dakapo entstammt einer Kreuzung von Deckrot
mal Portugieser. Herkunft: Institut fiir Rebenziich-
tung und Rebenveredelung der Hessischen For-
schungsanstalt flir Weinbau, Gartenbau, Getranke-
technologie und Landespflege in Geisenheim
(Rheingau). Es handelt sich, wie bereits erwéahnt,
um eine sogenannte Farbertraube, in der Sorten-
beschreibung als Deckrotwein deklariert. Es ist ein
gehaltvoller, kraftiger, tief dunkler Rotwein, dessen
Ertrag in der Regel hoher liegt, als beim Spéatbur-
gunder. Jedoch ist in der Regel immer davon aus-
zugehen, dass die Ochslegrade rund 10% weniger
betragen, aber auch der S&auregehalt entspre-
chend geringer ist. Es handelt sich um eine sehr
robuste Rebsorte, die auf mittleren bis guten La-
gen gute Ertradge erbringt.

Als wir vor drei Jahren vor der Wahl der Rebsorten
zur Anpflanzung auf unserem Berg standen, be-
kamen wir von vielen erfahrenen Winzern die Emp-
fehlung, neben einer unserer Hauptsorten, wie
Spatburgunder, auch Dakapo anzupflanzen, der
sich mit dieser Rebsorte sehr gut vertragt bzw.
deren Trauben sehr gut miteinander harmonieren.
Der Vorteil liege vor allen Dingen darin, dass Da-
kapo dem Spatburgunder eine kraftige, gehaltvolle
und tief dunkle Farbe verleihen wiirde. Dass die-
ses auch zutrifft, kdnnen wir alle mittlerweile in der
Praxis erleben. Wir alle wissen, dass Rotwein sei-
ne rote Farbe deswegen erhalt, weil die Trauben
auf der Maische vergoren die.Farbstoffe den Scha-
len entziehen. Bei Dakapo trifft dieses nicht zu.
Wenn wir bei der Lese in diesem Jahr durch Zufall
eine Traube von Dakapo zerdriickt haben, konnten
wir sehen, dass ein tief dunkelroter Saft den Trau-
ben entrinnt. Als mir dieses im vergangenen Jahr
zum ersten Mal passierte, habe ich geglaubt, ich
hatte mir in den Finger geschnitten, weil ich davon
ausgegangen bin, dass alle roten Trauben ihre
Farbstoffe in den Fruchtschalen konzentrieren und
diese erst bei der Vergarung entzogen werden
kénnen.

Insofern haben wir uns auch dafiir entschieden,
bei der Neupflanzung weitere 54 Pflanzen mit in
unser Programm zu nehmen, da, und da bin ich
mir sicher, dass es allen so geht, ein kraftig dunk-
ler Rotwein ein ganz anderes Gebilde darstellt als
ein Rotwein mit einer hellen Farbe.

Ansonsten gibt es von der Rebsorte Dakapo wenig
zu berichten.

Sind wir also alle gespannt darauf, welche Farbe
unser erster Rotwein von der Lese 2002 besitzen
wird, in den schon — wenn auch in geringer Menge
— Dakapo zugesetzt wurde. Ersten Mitteilungen
zufolge soll es ein gelungener Tropfen werden.
Halten also alle noch die Spannung aufrecht bis
zur Verkostung und Weinausgabe, die sicherlich
wieder im Wonnemonat Mai stattfinden wird.

Bernd Witzel

Angemerkf

Nicht nur im ,richtigen Leben®, sondern natiirlich auch in
Vereinen, gibt es immer mal wieder Geriichte und Ge-
schwétz. Dinge also, die den einen oder anderen Betrof-
fenen mal mehr, mal weniger nerven oder sogar kran-
ken. Solche Dinge wird man nie ganz ausschlieBen
kénnen, doch sollten manche Kritikaster immer beden-
ken, dass ehrenamtlich tatige Menschen zwar keines-
falls fehlerfrei sind, ihre Aufgaben aber doch mit viel
Idealismus und allem, was dazugehén, erfilllen.

Jo Hanns Roésler (1899 — 1966) war als tiefgrindig-
humoristischer Erzéhler einst ein gern gelesener Essay-
ist. Aus seiner Feder stammt die kleine Geschichte, die
uns die Veréffentlichung in unserem Weingeflister wert
erschien.

Dieter Liebert
Die drei Siecbe

Zu meinem Nachbarn kam einer, der sagte: ,Hor, Feich-
ten, ich muss dir erzahlen, was dein Freund Kunz (iber
dich .......... “

Mein Nachbar unterbrach: ,Bevor du es mir erzahist,
verrate mir, ob du das, was du mir erzahlen willst, durch
die drei Siebe geseiht hast." ’

~Durch welche drei Siebe?*

»Zuerst durch das Sieb der Wahrheit*, sagte mein Nach-
bar, ,hast du gepriift, ob es wahr ist, was du mir erzah-
len willst?“

»Nein. Ich horte es nur. Man hat es mir erzahit.“

Der Nachbar nickte. ,Dann hast du es sicher durch das
zweite Sieb geseiht, durch das Sieb der Freude. Sicher
ist das, was du mir erzahlen willst, auch wenn es nicht
wahr sein sollte, gut flir mich, und es macht mir Freude.®
»Freude wird es dir kaum machen, Feichten.*

~Wenn es mir auch keine Freude macht, dann wird es
wohl durch das dritte Sieb gelaufen sein, durch das Sieb
der Nitzlichkeit. Ist das, was du mir erzahlen willst, mir
dienlich und von Nutzen?“

~Nein. Keineswegs.“

Da sprach mein Nachbar:

»Wenn das, was du mir erzihlen willst, weder wahr
noch erfreulich noch niitzlich ist, so behalte es fiir
dich! Und vergiss es bald!*



Parzellenbeauitragte
stellen sich vor

Weitere Parzellenbeauftragte stellen sich in der
nachsten Ausgabe des Blattes vor.

Weinlese der Zukunit vielleicht
schon im Spéatsommer

Im Jahre 2001 hatten wir unsere Lese, besonders im
Hinblick auf die WeiBweinsorten, etwas zu frith vorge-
nommen. Das wurde bei der letzten Lese, die sowohl
qualitativ als auch quantitativ ein sehr gutes Ergebnis
brachte, besser gemacht. Weil aber Klimaforscher nas-
sere Winter und trockenere Sommer erwarten, kdnnte es
zukiinftig insgesamt frihere Lesetermine geben, wie
einer dpa-Meldung zu entnehmen ist, deren Inhalt wir
Ihnen nachstehend zur Kenntnis geben.

,Die Traubeniese im Herbst wird mogiicherweise fiir
kommende Generationen in Deutschland zu einem Re-
likt aus alten Tagen. Denn die von Klimaforschern und
Biologen ausgemachte Klimaveranderung betrifft auch
den Weinbau. Die Staatliche Lehr- und Forschungsan-
stalt (SLFA) in Neustadt hat ermittelt, dass die wichtigs-
ten Eckdaten der Entwicklung der Weinreben heutzuta-
ge weitaus frilher anzusetzen sind als im Durchschnitt
der vergangenen 40 Jahre. Dies gilt zum Beispiel flir den
Rebenaustrieb (sieben Tage frither), die Rebenblite
(zehn Tage friiher), die Traubenreife (zwolf Tage) und
die Weinlese (flinfzehn Tage friher).

Nach SLFA-Hochrechnungen setzt sich die Tendenz
fort. ,Auch in Zukunft ist mit einem stetig frilheren Aus-
trieb zu rechnen®, prophezeit Helge Reuther vom SLFA-
Fachbereich Weinbau. Kiimaforscher gehen davon aus,
dass die Winter nasser und die Sommer trockener wer-
den. Als Folge entsteht bei einer verlangerten Vegeta-
tionsperiode ein hoherer Wasserbedarf, der jedoch we-
gen des geringen Regenangebots zu ,vermehrtem Was-
serstress® der Reben filhren wird. Auch die Haufigkeit
von ,lokal begrenzten, extrem starken Regenfallen® soll
zunehmen. So werde es in Zukunft im Sommer haufiger
starke Gewitter geben.

Der Rebsortenspiegel in Deutschland wird sich nach
diesen Prognosen langfristig deshalb ebenfalls veran-
dern. Weinbauexperten gehen davon aus, dass auch
ndrdlich der Alpen in Zukunft spitreifende siidindische
Rebsorten angebaut werden kénnen. Dagegen ist eine
fast ausschlieBlich deutsche oder 6sterreichische Spezi-
alitét bald am Ende. Die Chancen auf Eiswein werden in
Zukunft sinken. Mit der friiheren Traubenernte wiirde
auch die Obsternte beginnen. Apfel und Zwetschgen
wlrden dann ausgesprochenes ,Sommerobst‘. Fir die
deutschen Winzer bescheren die sich verandernden
Klimadaten ein neues ,Feindbild“: Es wird neue tierische
und pilzliche Schédlinge in den Weinbergen geben.
Hintergrund dieser sich fir Experten seit Jahren ab-
zeichnenden Entwicklungen ist die Klimaveranderung,
die mittlerweile auch vom Deutschen Wetterdienst be-
statigt wird. In den vergangenen 130 Jahren wurde es in
Deutschland im Jahresdurchschnitt ein Grad Celsius
warmer mit Schwerpunkt in den zuriickliegenden zwei,
drei Jahrzehnten.“

Soweit also die Aussage der SLFA. Muscadet, Sauvig-
non, Chardonnay oder Barbera am Johannisberg der
Zukunft? Nun, das durfte wohl wirklich ,Zukunftsmusik®
sein.

Dieter Liebert

Achfung: Reuerung bei der
Gemeinschaitsarbeit auf dem Berg

Die Praxis hat ergeben, dass in den Monaten Mai,
Juni und Juli an zwei Samstagen gearbeitet wer-

 den muss. Deshalb erfolgen die Einsatze in die-

sen Monaten jeweils am zweiten und vierten
Samstag von 14 bis 16 Uhr. Die gute Sitte des
anschlieBenden Treffens in geselliger Runde am

- Pfadfinderheim wird nattrlich aufrecht erhalten.

Die ersten Termine in diesem Jahr :
8. Februar, 8. Marz, 12. April,
10. Mai und (neu) 24. Mai

Der Wein und die Bibel
Teil &

Mag es daran gelegen haben, dass in den vergangenen
Jahren dieses Thema fiir mich nicht so aktuell war oder
liegt es daran, dass immer mehr der Wein in Bezug auf
die Vergangenheit, die Gegenwart und die Zukunft im
Fernsehen Interesse findet? Jedenfalls ist die Haufigkeit
der Berichte hierliber — selbst in den Medien — schon
sehr auffallend. So habe ich jetzt einen Artikel zu dem
Thema ,der Wein und die Bibel* gelesen, den ich unge-
kirzt so wiedergeben mochte:

Roahs Weinberg

Da sich der Mensch nicht gern mit dem Ungewissen zu-
frieden gibt, wenn er den Anfang einer Geschichte nicht
kennt, denkt er sich Mythen aus. So sprudelt der Quell
der Phantasie auch in Bezug auf die Frage: Wann wohl
und bei welcher Gelegenheit kam der Mensch auf den
Wein? Folgt man der Bibel, so muB Noah der erste
Weinbauer gewesen sein. Noah entlasst die Tiere aus
der Arche, wird Ackermann und Weinbauer, trinkt aber
zuviel vom berauschenden Tropfen und wird betrunken.
Eine persische Sage gibt Kunde vom Kénig Dschem-
schild, der an seinem Hofe Trauben in Kriigen aufbe-
wahren lieB, um sie nach der Ernte zu konservieren.
Doch die Trauben fingen an zu géren. Da dachten die
Hofleute, aus den Fassern wiirden giftige Gase entstro-
men, deshalb sonderten sie die Fasser aus. Als aber
eine Haremsdame des Kénigs — von Migrane geplagt —
Linderung suchte, stieB sie auf die Fasser mit dem ge-
gorenen Saft, trank und war von der Migrane befreit. Auf
diese Weise, erzéhlt die Sage, habe die Menschheit
erstmals die wohltuende Wirkung des Weins gesplirt
und sei zuféllig auf das Verfahren der Garung gestoBen.
So amisant sich diese Geschichten auch anhéren, die
wahren Urspriinge des Weins bleiben weiterhin so dun-
kel und undurchschaubar wie der Blick in ein leeres
Weinfass. Als gesichert gilt, dass die agyptischen Pha-
raonen und die Griechen den Wein schon als Kulturgut
behandelten und Uber traditionsreiches kulturelles Wis-
sen zum Weinbau und der Weingewinnung verfiigten.

Homer besingt in seiner llias die Wonnen der Weinernte:

»Ein Pfad nur flhrte zum Rebhain,

fur die Trager zu gehn in der Zeit der frohlichen Lese.
Jlinglinge nun, aufjauchzend vor Lust, und rosige Jungfraun
trugen die siiBe Frucht in schén geflochtenen Kérben

und ringsum tanzten die anderen froh mit Gesang

und jauchzendem, hiipfendem Sprung®.

Bernd Witzel



Das deutsche Weinrecht

Zur Schaffung der gemeinsamen Marktorganisation fiir
Wein in der EU im Jahre 1970 wurde den nationalen
Gesetzgebern die Regelungsbefugnis fiir den Weinsek-
tor weitgehend entzogen. Zwangslaufig musste der
deutsche Gesetzgeber das nationale Weingesetz den
Bestimmungen der EU anpassen und entsprechend
erganzen. So entstand das neue deutsche Weingesetz
vom 16. Juli 1971, das zusammen mit den hierzu erlas-
senen Rechtsordnungen am 19. Juli 1971 in Kraft getre-
ten ist.

Seitdem musste das geltende Weingesetz dem Stand
des Brusseler Gemeinschaftsrechts angepasst werden.
Immer haufiger wurden Veranderungen und Uberarbei-
tungen notwendig. Da die Verordnungen immer kompli-
zierter und unibersichtlicher waren, ist mit der am
1. September 1995 in Kraft getretenen Verordnung zur
Durchfiihrung des Weingesetzes die Reform des natio-
nalen Weinrechts vorerst abgeschlossen worden.

Bis in das kleinste Detail regeln Gesetze und Verord-
nungen alles vom Anbau bis zur Vermarktung des Wei-
nes und legen den Winzern ungiaublich hohe Auflagen
zur Last, die sonst — betrachtet man die Weingesetze in
anderen EU-Landern — stréflich vernachlassigt werden.
In den folgenden Ausgaben wollen wir den Weinfreun-
den des Freundeskreises Weinanbau am Johannisberg
einige wichtige Regelungen des deutschen Weinrechts
vermitteln.

Heute stellen wir IThnen in kurzen Worten die Quali-
tatsstufen der deutschen Weine nach dem deut-
schen Weinrecht vor.

Die Einteilung der deutschen Weine in Lagen unabhén-
giger Pradikatsstufen geht davon aus, dass in allen
Anbaugebieten und auf allen Béden prinzipiell qualitativ
gleichwertiger Wein erzeugt werden kann. Bei der amtli-
chen Weinprifung z&hlt daher nur die ,Qualitat im Glas®,
vor allem der Alkohol- und Zuckergehalt der Weine. Wir
wissen, dass in den letzten Wochen vor der Lese der
Zuckergehalt in den Beeren stark zunimmt, wahrend der
Gesamtséuregehalt standig sinkt. Je héher der Zucker-
gehalt der Trauben liegt, desto héher liegt zwangslaufig
auch der natirliche Alkoholgehalt des Weines. Mit ande-
ren Worten: Je stBer die Trauben, desto stérker und
besser wird der Wein. Deshalb wertet das deutsche
Weinrecht die Qualitat eines Weines nach der Konzen-
tration des Zuckers im Lesegut. Mit der letzten Novelle
des deutschen Weinrechts sind den traditionellen neun
deutschen Qualitatsstufen zwei neue zur Seite gestelit
worden, so dass es heute insgesamt 11 deutsche Quali-
tatsstufen gibt, die teilweise miteinander konkurrieren.
Alle Qualitdtsweine missen zur amtlichen Prifung vor-
gestellt werden.

Tafelwein

Die unterste Weinkategorie bilden die Tafelweine. Der
nattrliche Mindestalkoholgehalt muss 5 Volumenprozent
betragen. Die Weine werden durchweg angereichert.
Tafelweine missen nicht zur amtlichen Prifung vorge-
stellt werden. Tafelweine sind meist Massenproduktio-
nen und eignen sich gut zur Bereitung von erfrischender
Weinschorle in der wérmeren Jahreszeit. Sie tragen
keine Lagebezeichnung, sondern werden als Tafelwein
Rhein, Mosel, Main oder ahnlich etikettiert.

Landwein

An Landweine werden geringfligig héhere Anforderun-
gen gestellt als an Tafelweine. Sie mlssen 6 Volumen-
prozent natlrlichen Alkohols aufweisen, werden durch-

weg jedoch mit Alkohol angereichert. Auch die Landwei-
ne darfen nicht zur amtlichen Prifung vorgestellt wer-
den. In Deutschland gibt es derzeit 17 verschiedene
Landweingebiete. Die deutschen Landweine spielen auf
dem Weinmarkt nur eine untergeordnete Rolle.

Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete

Alle Qualitatsweine werden im Gegensatz zu den Tafel-
und Landweinen einer amtlichen Priifung unterzogen,
bei der sie auf qualitative Fehler Gberpriift werden. Qua-
lititsweine mussen je nach Anbaugebiet zwischen 6 und
7,5 Volumenprozent natlrlichen Alkohol enthalten. Auf
dem Etikett des QBA-Weines muss das Anbaugebiet
genannt sein sowie die Angabe der Erzeugergemeinde.
QBA-Weine entstehen in groBen Mengen, vor allem in
mittleren Jahrgangen, wenn fur die Erzeugung von Préa-
dikatsweinen ungtinstige Witterungsverhaltnisse zu einer
frihzeitigen Traubenernte zwingen. Je nach Jahrgang,
Herkunft, Rebsorte und Geschmacksrichtung kénnen sie
von sehr guter Qualitat sein und oftmals die Charakteris-
tik eines Weinbaugebietes besonders zur Geltung brin-
gen.

Qualitatswein mit Pradikat

Die Spitze der Qualitatspyramide deutscher Weine bil-
den die Qualititsweine mit Pradikat. Sie sind in ver-
schiedene Stufen eingeteilt.

Kabinett

Kabinett-Weine bilden die unterste Stufe dieser Weine.
Die Trauben werden wéhrend der Hauptlese geerntet
und missen einen Zuckergehalt besitzen, der einem
natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 9, in den
stdlicheren Regionen von 10,5 Volumenprozent ent-
spricht. Kabinett-Weine diirfen nicht zur Erhéhung des
Alkoholgehaltes angereichert werden. Gute Kabinett-
Weine sind gebietstypisch, harmonisch und ausdrucks-
voll.

Spatlese

Die Trauben fiir Spatlese-Weine werden — wie der Name
bereits sagt — spater gelesen als die Trauben fiir Kabi-
nett-Weine. Sie missen je nach Anbaugebiet und Reb-
sorte einen natirlichen Alkoholgehalt von bis zu
12,5 Volumenprozent aufweisen. Auch Spétlese-Weine
darfen nicht mit Alkohol angereichert werden. Spatlese-
Weine konnen von herausragender Qualitat sein und
sich (ber 10 Jahre und mehr in der Flasche verbessemn.

Ausiese

Fiar Auslesen diurfen nur volireife oder von Edelfaule
befallene Trauben verwendet werden. Unreife oder
kranke Trauben missen ausgesondert werden. Ausle-
sen weisen je nach Anbaugebiet und Rebsorte einen
Alkoholgehalt von bis zu 14 Volumenprozent auf. Sie
werden jedoch relativ selten véllig durchgegoren, so
dass der restliche Zucker unvergoren als NaturstiBe im

Wein verbleibt. Dabei entstehen edle Weine, die beinahe
unbegrenzt haltbar sind.

Beerenauslese

Beerenauslesen werden aus von Edelfaule befallenen
oder Uberreifen Weinbeeren erzeugt. Dazu missen
diese von Hand gesondert gelesen werden. lhr Zucker-
gehalt ist extrem hoch, voéllig durchgegoren wiirden
Weine mit theoretischem Alkoholgehalt von bis zu
17,5 Volumenprozent entstehen. Die edlen Gewéichse
sind folglich sehr suf.

Fortsetzung in der ndchsten Ausgabe.
Bernd Witzel



Der Rebschnitt

Demonstration am 8. Februar 2003 13 Uhr fiir interessierte Mitglieder

Der Rebschnitt ist ein duBerst wichtiges Kriterium fir die Qualitat eines Weines; ohne diesen wiirde der
Rebstock unkontrolliert wuchern. Die ideale Rebschnitt-Form steht mit dem Bodentyp, der Erziehungsform,
dem Klima, der Rebsorte und sonstigen lokalen Gegebenheiten in direktem Zusammenhang und muss ge-
maf diesen Faktoren ausgewéhit werden. Der ideale Zeitpunkt ist die so genannte Saftruhe; auf der nérdli-
chen Halbkugel im Frahjahr, auf der siidlichen im Herbst. Danach beginnt der jahrliche Wachstums-Zyklus
des Rebstocks von Neuem. Der Rebschnitt gewéhrleistet die Ausgewogenheit (physiologisches Gleichge-
wicht) zwischen dem Ertrag (Menge der Trauben = generatives Wachstum) und dem Rebstockwuchs (vege-
tatives Wachstum). Es gibt verschiedene Methoden, in vielen Landern gibt es fir Qualitats-Weine gesetzli-
che Vorschriften. Die kann per Weinbau-Gebiet oder auch kleineren Bereichen (Appellationen) unterschied-
lich sein, so sind zum Beispiel in der Champagne vier verschiedene Rebschnitt-Formen fiir die Produktion
von Champagner zugelassen bzw. genau festgelegt.
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ibermaBigen Behang auftritt (frz. i diese 2ebe

2 { L AS cnshneedes

Ebourgeonnage von bourgeon = . _ entfoenen i
Knospe). Die Anzahl, die man am Dahr 2 b i "3 Jahr

Stock I&sst, richtet sich nach dessen || Fnjing  Herbst  Frihling  Herbsi Friling  Herbst
Wuchskraft und nach der Rebsorte. Ist i i 1 )
der Stock sehr wiichsig, so lasst man - — 0 l
ihm beim néachsten Rebschnitt eine - — - 3y
gréBere Augenzahl, ist der Stock g Susuow 21t e

schwach wiichsig (viele, aber nur 5 ’ :'f - —
dinne und kurze Triebe), so bleiben . R i

beim nachsten Mgl weniger Aggen als i _&:1[_ scknitt e-::;:*m ; ;
zuvor. Die Bezeichnungen je nach s . @wgen - —. R
Augenanzahl sind: Rute (8 bis 12), T tahr 2. hahr 3. Jahr
Strecker (4 bis 7) und Zapfen (1 bis 3).  1I. Frilhling  Herbst  Frithling  Herbst Friihling  Herbst

Um ein méglichst optimales Verhaltnis 1. guter Wuchs 1. etwas schwiicherer Wuchs 1L geringer Wuchs der
Qualitat/Ertrag (knapp unter 50 hl/ha) Jungreben im ersten Jahr

zu erreichen, gilt die Faustregel: einen ~
Zapfen und einen Strecker, sechs bis acht Augen pro m2.

Eine weitere Form ist der gleichméaBige "Rickschnitt" aller Triebe, was auch maschinell erfolgen kann. Dies
ergibt aber allenfalls nur durchschnittliche Qualitaten. Der so genannte Minimalschnitt bedeutet, dass nur ein
sehr geringer oder Uberhaupt kein Winterschnitt erfolgt. Nach der Blite im Juni erfolgt der "Griinschnitt"
dabei werden die Geizen (Nebentriebe, bilden sich besonders beim Riickschnitt massenhaft) entfernt (frz.
Effeuillage = Entfernen der (iberschissigen Triebe und Blatter). Der "Sommerschnitt" wird im Juli oder Au-
gust alternativ dann durchgefiihrt, wenn zu hoher Behang gegeben ist; dies nennt man "Ausdiinnen”. Dabei
wird ein Teil der noch griinen Trauben weggeschnitten (frz. Vendange vert = Griine Ernte), wodurch die Ver-
sorgung der restlichen Trauben mit Nahrstoffen erhoht wird. Auch die so genannte physiologische Reife wird
dadurch positiv beeinflusst. Wenn durch Rebstock-Krankheiten, Hagel, Frost oder Bliiteschaden der Behang
schon reduziert wurde, kann dies entfallen.

Quelle Text: www.wein-plus.de / Quelle Grafik : Weinbau Taschenbuch Fachverlag Fraund



Veranstaltungen 2003 im FreundesRkreis

** Fur diese Veranstaltungen bitten wir
um Anmeldung bei:
Claus Kaiser, Tel. 06032-92 01 61
oder E-Mail: clauskaiser@web.de

** Freitag, 31. Januar 2003 19:00 Uhr
Erika-Pitzer-Begegnungsstétte: Weinprobe

Vergleichen Sie griechische Weine mit Weinen aus

Frankreich, Chile und Argentinien. Vereinsmitglied

Helmut Riechert (Weinhandlung Satyrikon) prasen-

tiert, jeweils paarweise, Weine aus den Rebsorten

Cabernet Sauvignon, Pinar, Merlot und Syrah.
Teilnehmergebihr 10,00 €

1Hic [CACTR N

Freitag, 7. Marz 2003 19:00 Uhr
Erika-Pitzer-Begegnungsstatte: Wein & Klassik

GenieBen Sie bei Wein und Kerzenlicht ein Konzert
des Ensembles A Capriccio — vom "Friihling in Wien"
Uber "Summertime" bis "Midnight-Serenade".

Eintritt: 6,00 €

Freitag, 28. Marz 2003 19:00 Uhr
Erika Pitzer Begegnungsstatte
Jahreshauptversammliung

Fur das leibliche Wohl ist gesorgt.

Freitag, 11. April 2003 19:00 Uhr
Erika Pitzer Begegnungsstatte
Wein & Gesundheit

Eine erfolgreiche Reihe zum Weltgesundheitstag wird
fortgesetzt. Ein absoluter Experte von der Deutschen
Weinakademie wird uns ein Referat zu Wein und
Gesundheit halten.
Fiir das leibliche Wohl ist gesorgt.
Teilnehmergebiihr: 3,00 €

** Donnerstag, 1. Mai 2003 9:00 Uhr
Parkplatz Frankfurter StraBe/GroBer Teich
Wein & Wandern

Jedes Jahr findet am 1. Mai die BergstraBer Weinla-
genwanderung statt. Beim Wandern durch die ab-
wechslungsreiche Landschaft kénnen Sie aus 14
Einzellagen das Beste aus den Kellern der Winzer
probieren. An den Weinstanden gibt es kostenlose
Wanderpasse. Wer die Stempel von mindestens
sechs Stédnden erwandert hat, nimmt an einer Verlo-
sung teil. Die Wanderung geht von Zwingenberg
nach Heppenheim, kann aber an jeder der gut mar-
kierten Stationen begonnen oder beendet werden.
Teilnehmergebiihr: 10,00 € (Bustransfer)

Sonntag, 15. Juni 2003 - Anwesen Bernd Witzel
Weinatusgabe 2002: Programm folgt

Juli 2003 - 2. Bad Nauheimer Weinblitenfest
Programm folgt

** Samstag/Sonntag, 23./24. August 2003 8:00 Uhr
Parkplatz am GroBen Teich : Wein & Kultur

Ein auBergewdhnlicher Ausflug fihrt uns an den
Kaiserstuhl, nach Freiburg, in die Ostschweiz und ins
ElsaB. Der Programmablauf ist noch nicht ganz ab-
geschlossen, jedoch sind folgende Programmpunkte
bereits fast sicher: Besuch beim Rotweinwinzer des
Jahres, Museumsbesuch in Freiburg, 6-7-gangiges
Menu mit korrespondierenden Markgrafler Weinen,
Ubernachtung im 4-Sterne-Hotel, Wein & Kase im
Rheintal der Schweiz, Besuch eines Amphitheaters

September 2003 - Wein & Golf
Programm folgt

** 25. Oktober 2003 19 Uhr - Rosensaal Steinfurth
Bacchusfest 2003: Programm folgt

November 2003 - Wein & Kunst
Programm folgt.

Dezember 2003
Bad Nauheimer Christkindlmarkt 2003

Aufgeschnappt: ,Wie der Ofen das Werk des Schmiedes priift, so ist der Wein eine Probe fiir die Zuchtlo-
sen. Wie ein Lebenswasser ist der Wein fiir den Menschen, wenn er ihn maBig trinkt. Was ist das fiir ein
Leben, wenn man keinen Wein hat, der doch von Anfang an zur Freude geschaffen wurde? Frohsinn, Won-
ne und Lust bringt Wein, zur rechten Zeit und gentigsam getrunken.*

Also liebe Weinfreunde, zum Wohle und immer schon darauf achten!

Bernd Witzel

Freundeskreis Weinanbau Johannisberg Bad Nauheim — www.weinfreunde-bad-nauheim.de

1. Vorsitzender: Peter Griebsch, Frankfurter Str. 219, 61231 Bad Nauheim,
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